
26 全てがこの1冊でそろう！

食材
7カテゴリー
約3800商品

ワイン
約100商品

消耗品
4カテゴリー
約1200商品 の
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おいしさと品質の
パートナーへ

現場の「欲しい」が見つかる、頼れる一冊

この１冊ですべてが揃う！

このカタログは業務用食材と飲食消耗品を必
要とする全国の飲食業・介護福祉業・宿泊業の
お客様の日々の仕入れと商売繁盛を応援する
ための商品カタログです。

想いをカタチに。

飲食店用仕入総合カタログ

■飲食店用仕入総合タログ「みんながたすかる」について

■「みんながたすかる」の3つのサービス

年末12月31日～年始1月3日以外は営業を
行っています。配送指定日は1年365日いつ
でもお受けします。

年中無休で商品を
お届けします。 

会員ランクのステージごとにポイント還元率
が異なります。買えば買うほどポイント還元
率UPでお得！

ご利用金額に応じて
ポイントが貯まる！

会員ランクサービス

一部翌日指定のできない地域もございます。
詳しくはJ-010ページをご確認ください。

午後２時までのご注文で
最短翌日お届け可能！

「みんながたすかる」の通信販売とネットショップ運営を行うのは
株式会社スズカ未来タスカル事業部。
全国の飲食業、宿泊業、介護福祉業のお客様の「食」をサポートしています。

全国のお客様の「食」を支えるタスカル事業部

■業務用食材・資材専門店「プロマーケット」について

株式会社スズカ未来の地元、三重県を中心に地域の皆様の商売繁盛をサポートしています。
実店舗にて業務用食材と飲食消耗品資材を販売しております。
新鮮な青果、鮮魚、お酒、製菓材料等豊富な品揃えで幅広いお客様に仕入の場としてご利用をいただ
いております。

業務用食材と資材を揃える地域密着型店舗

新栄店
〒460-0007
愛知県名古屋市中区新栄
2丁目21-14

鈴鹿店
〒513-0823
三重県鈴鹿市道伯3-4-8

松阪店
〒515-0045
三重県松阪市駅部田町
1043-3

津店
〒514-0803
三重県津市柳山津興382-1

志摩店
〒517-0501
三重県志摩市阿児町鵜方
金谷2971

四日市店
〒510-0057
三重県四日市市昌栄町5-5

伊勢店
〒516-0062
三重県伊勢市浦口
1-10-25

上野店
〒518-0825
三重県伊賀市小田町
711-1

プロマーケット各店の
SNSをご紹介

■実店舗のご紹介

プロのお客様とのお取引はいまや1万件以上！LINE、SNS、メルマガでお得な情報を各店舗から配信中！

地域のプロに選ばれる、頼れる実店舗



そのまま調理骨なし助宗鱈 80
くせのない白身魚のスケソウダラを、
骨取り切身にしています。フライやムニ
エル、焼き物等にご使用いただけます。

マルハニチロ

水産加工品

自然素材

010

水産加工品

カニ

イカ・タコ

材
素
然
自

イカ・タコ

カニ

水産加工品

大分類で探す
自然素材、洋風・和風・中華
食材などのカテゴリで色付
けされ分類されています。

〔見本〕 

小分類で探す
各カテゴリの中で商品ライ
ンナップごとに分類されて
います。

●商品インデックスで探す

カタログのご利用にあたって

※注1…原材料に関してはタスカルネットショップのサイト上に表示しております。※商品の改廃状況により商品規格や仕様・画像（規格内容量・パッケージ・原材料・アレルギー
情報等）が変更されることがあり、実際にお届けする商品と表記・パッケージが異なる場合がございますので予めご了承ください。詳細な情報が必要な場合は、メーカーへお問
い合わせください。

そのまま調理骨なし助宗鱈 80
くせのない白身魚のスケソウダラを、
骨取り切身にしています。フライやムニ
エル、焼き物等にご使用いただけます。

●主原料…スケソウダラ、食塩／トレハロー
ス、pH調整剤 ●調理方法…凍ったまま、加熱 
●最終加工地…中国

  

税込
価格

内容量 約80g×5切入 

マルハニチロ

〔見本〕 

1
2

12

13
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3
4

5

6
7

8

1  メーカー名

2  商品名

3  アイコン

4  商品特徴

5  注文番号
　　この番号で注文します。

6  内容量
※1個あたりの大きさは
ばらつきがあります。

7  主原料
原材料の表記は紙面上のスペー
スの都合により、省略表記として
おります。※注1

8  調理方法
　　調理方法や解凍方法などが
　　記載してあります。

9  最終加工地

10 保存マーク

11 商品画像

12 販売価格

13 調理マーク

●商品情報の見方（食材の場合）

アイコン

お
すすめ 保存マーク

（0～10℃以下）（―18℃以下）

トースター

調理マーク

9

J-004



※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

使って納得の品質とお手頃な
価格が魅力の定番品です。

PB
オリジナル商品

品質と価格の満足度を両立させた人気の割箸です。

アスペン元禄箸
ASPEN CHOPSTICKS

※ポリ完封のみ楊枝入り

BASIC アスペン元禄箸
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y014811 ポリ完封 楊枝入り
20.3cm 1袋（100膳入）

●材質…アスペン材 ●規格内容…長さ ●箸の形状…元禄箸

使って納得の品質とお手頃な価格が魅力の定番品です。
コストパフォーマンスに優れた人気のアスペン元禄箸です。
BASIC

PB
オリジナル商品

完封箸／楊枝入 割箸

※ポリ完封のみ楊枝入り

BASIC アスペン元禄箸
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y014812 裸
20.3cm 1袋（500膳入）

●材質…アスペン材 ●規格内容…長さ ●箸の形状…元禄箸

しなやかで折れにくい、
高級感のある割箸です。

PB
オリジナル商品

品質と価格の満足度を両立させた人気の割箸です。

竹割箸・竹天削箸
BAMBOO CHOPSTICKS

21cm 24cm

 BASIC 竹割箸
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y013580 21cm 1袋（100膳入）

Y013581 24cm 1袋（100膳入）
●材質…竹 ●規格内容…長さ ●箸の形状…双生箸

しなやかで折れにくい、高級感のある割箸です。
油をはじく竹割箸は、通常のお料理にはもちろん、天ぷら・うなぎなどの油分の多いお料理におすすめです。
スタンダードな双生箸。日常使いにもおすすめです。

BASIC

PB
オリジナル商品

裸箸 割箸

21cm 24cm

 BASIC 竹天削
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y013582 21cm 1袋（100膳入）

Y013583 24cm 1袋（100膳入）
●材質…竹 ●規格内容…長さ ●箸の形状…天削箸

330

割箸・箸袋

テーブルマット

串・楊枝

ストロー・
紙コースター

紙ナプキン
／エプロン

紙おしぼり

敷紙・シート

生葉

バラン・
装飾フィルム

造花・飾り

フィルム
／紙ケース

アルミケース

ラップ

アルミホイル

クッキングシート・
食品離型剤

食品保存袋・
真空袋

保鮮／脱水
シート

クッキング
ペーパー

お茶・
だしパック

コーヒー
フィルター

食材管理・
脱臭剤

汎用規格袋

手提袋・
風呂敷

ゴミ袋

水切りネット

消
耗
品
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●商品情報の見方（資材の場合）

総幅総幅総幅

【角底袋】【角底袋】【角底袋】 【サイドガゼット袋】【サイドガゼット袋】【サイドガゼット袋】 【底ガゼット袋】【底ガゼット袋】【底ガゼット袋】

仕上幅仕上幅仕上幅
マチマチマチ

高
さ
高
さ
高
さ 仕上幅仕上幅仕上幅

Ⓐ＋Ⓑ＝マチⒶ＋Ⓑ＝マチⒶ＋Ⓑ＝マチ

総幅総幅総幅

ⒷⒷⒷⒶⒶⒶ 幅幅幅

底マチ底マチ底マチ

長
さ
長
さ
長
さ

長
さ
長
さ
長
さ

●ガゼット袋の寸法表記に関する各部の名称 ●アイコンの注意点

※上記アイコンの記載がある商品でも、
加熱料理を行う際は、商品導入前に必ずテストをお願いいたします。※一部商品はメーカー基準での寸法表記となります。

●容器の蓋形状アイコンの説明

のせ蓋 のせ蓋

外嵌合蓋

内嵌合蓋

内外嵌合蓋

ねじ式嵌合蓋

ねじ蓋

ツイスト蓋

シール蓋

差込蓋

印籠蓋

紙蓋（嵌合）

特にひっかかり等のない、上に乗せるタイプの蓋です。固定するた
めには何らかの結束材が必要となります。

外側からかぶせる形でパチッとはまるタイプの蓋です。密封性は低めで汁漏れを
起こしやすいため、水分の少ないお弁当やサラダなどに多く使用されています。

容器の内側でパチッとはまるタイプの蓋です。外嵌合蓋にくらべて密封性が高
く、汁漏れを起こしにくいため、水分の多いお弁当やお惣菜などに多く使用され
ています。また構造上、蒸気で蓋に付いた水滴が開封の際にこぼれにくいという
利点もあります。

開け閉めが簡単にできる外嵌合蓋と、高い密封性を持つ内嵌合蓋の利点を併せ
持つタイプの蓋です。水分が多く、作業性の良さも必要となるお漬物の容器など
に使用されています。

回転させながらはめ込むタイプの蓋です。小さな力でも簡単に開閉でき、なおか
つにおい漏れや液漏れを防ぐ密封性があります。

クルクルと回して開閉するタイプの蓋です。「ねじ山」と呼ばれる本体側のかみ合
い部分が長く、蓋との接触面積が広いため高い密封性があり、容易に緩んだりは
しません。ガラス瓶やペットボトルなど、高い密封性が求められるものに幅広く使
用されています。

蓋の内側の爪を本体に引掛けるタイプの蓋で、ひねるだけで簡単に開閉できま
す。ねじ蓋に比べて見た目もすっきりとしてシャープな印象ですが、本体と蓋のか
み合い部分が短い分、巻締め条件がややシビアになります。脱気されていても開
封が容易な点からジャム瓶などに多く使用されています。

一般に「タッパー」と呼ばれるプラスチック製の密封容器で多く見られるタイプの
蓋で、柔軟性の高い材質でできた蓋と本体のかみ合わせによって密封力を生み
出します。

折蓋型やサイドオープン型など、蓋と本体が一体になっている紙箱で多く見られ
るタイプの蓋で、ベロ部分を箱の内側に差し込んで固定します。

木箱やせいろなどで見られるタイプの蓋で、本体の内側に別の板を貼るなどして
立ち上がりをつけて蓋を固定します。蓋の内側に立ち上がりをつけたものは「薬籠
（やろう）蓋」と呼びます。

アイスクリーム・ジェラート用の紙カップなどで見られる外側からかぶせる形で
しっかりとはまるタイプの紙蓋です。昨今の「脱プラ」の流れを受けて、スープやド
リンクなどの液体にも使用可能な嵌合性の高い商品も増えてきています。

側面嵌合蓋
容器外側口縁部に設けた突起部分に、蓋口縁部を引っ掛ける構造です。

OK！！
レンジ

OK！！
レンジ

（本体のみ）

OK！！
レンジ

（本体・中皿）

OK！！
オーブン

OK！！
オーブン

（本体のみ）

OK！！

オーブン
レンジ

（本体のみ）

OK！！

オーブン
レンジ

①注文番号………商品のご注文の際に必要な番号です。
②規格……………商品の寸法・内容量等を記載しています。詳細は表の下にある「規格内容」をご参照ください。
③出荷単位………1商品あたりの入数となります。
④販売価格………税込価格と税抜価格が記載されています。
⑤その他詳細……材質、規格内容等記載しています。
※ バラ対応のみ ………このマークがついている商品はバラ出荷のみの対応になります。

①

② ③ ④

⑤

J-005



▼画像配信 ▼旬のおすすめ情報

〈連絡先〉
携帯：080-4604-5947（担当：冨山）
定休日：毎週水曜日・毎週日曜日

まずは「無料お試しセット」で
商品をご確認いただけます！

LINEでお友達登録をしていただき、
屋号名・電話番号・お届け先住所・
「サンプル希望」と送信ください。

無料お試しサンプルのご注文は
LINEまたはお電話で！

例）無料お試しセット（魚介類2～3種類）

セット商品はこちらから
ご覧いただけます。→→

1. 尾鷲港水揚げの魚介類をセリで直接買い付け
2. 水揚げ当日の即日発送（最短翌日お届け）
3. 弊社プロスタッフによる目利きと血抜き、神経〆などの魚に合わせた熟練の処理
4. 魚のプロによる丁寧な梱包。鮮度そのままにお届け

名古屋中央卸売市場と松阪地方卸売市場からも仕入れており、全国の旬の魚介類を取り揃
えております。「とと市」は〆方ひとつにしてもこだわりを持っており、お客様に本物の魚の
美味しさを知っていただくために、とと市の魚はうまい！と喜んでいただけるよう頑張ってお
ります。是非、お魚は「とと市」へ！

LINEで入荷情報が届きます。
ご注文はLINE、または
お電話にて承ります。

魚種・価格専用配信LINE▶

ご注文はスマホ1つ！で簡単仕入

水族館の水槽を手掛ける業者に依頼した、本格的
な円形水槽を導入。円形水槽ならではの水流によ
り、魚が自然に泳ぎ続けれる為、ストレスを抑えた
状態で管理できます。その結果、魚の活きが良く、
より新鮮で美味しい魚を提供できます。

※画像はイメージです。実際の水槽内部が伝わるよう、
　一部透過表現をしています。

プロマーケットではお取り扱いの無いサービスになります。



「種類が多すぎて選べない」
「どれを買えばいいかわからない」

そんなお悩みに応えるため、
販売実績やリピート率、

お客様からの評価をもとに、
選びやすいラインアップに絞り込みました。

販売実績・リピート率・お客様評価から選ばれた
人気のワインをご紹介。

販売実績・リピート率・お客様評価から選ばれた
人気のワインをご紹介。

 

商品コード
原 産 国
産 地
品 種

X301796
チリ
セントラル・ヴァレー
シャルドネ85％、ヴィオニエ6％、シュナン ブラン5％、
ペドロヒメネス4％

この価格でこの風味とフレッシュさ、柔らかな口当た
りは、まさにお買得！ 

4

白

辛口中口甘口

商 品 コ ー ド
原 産 国
産 地
品 種

X305830
日本
長野
ブラッククイーン種 

この価格帯の日本ワインの赤の中では濃厚さと
飲みやすさが秀でています！ウナギの蒲焼に最強！

重口普通軽口
3

赤

商 品 コ ー ド
原 産 国
産 地
品 種

X303681
イタリア
ヴェネト
グレーラ100% 

世界の3大スパークリングワインの一つ。世界
で一番飲まれているスパークリング。フルー
ティーで優しい味わいで飲み心地の良い風味。

4

白

辛口中口甘口

商 品 コ ー ド
原 産 国
産 地
品 種

X304440
フランス
ラングドック
シラー100%

果実の力強さと樽の深み。飲みごたえで選ぶ
赤ワインならこれ！コスパ抜群の1本です。

重口普通軽口
3

赤

商 品 コ ー ド
原 産 国
産 地
品 種

X304519
フランス
ラングドック
シャルドネ100%

樽香と果実味が織りなす芳醇でリッチな味わ
い。南仏シャルドネならこれ！

4

白

辛口中口甘口



※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

エ ビ

自然素材 お買得商品得
このマークが目印です！

ご利用の皆様にその時の相場で、
“お買い得価格”でご提供するため
価格変動商品をご用意しました。
価格は受注センターの
オペレーターにお問合せください。X0000000

毎月価格が変わる！！

【海老のサイズ表示】
・1ポンド＝453.6g当たりの海老の匹数で表します。（国際規格）
・海老の長さではなく重量規格となります。

【参考】
・8/12サイズとは、1ポンドに8～12尾の海老が入っていることを表します。
・1.8kgあたりの尾数は規格の数を4倍したものが入り数の目安となります。
・8/12の場合は「32～48尾入」となります。

無頭エビサイズ一覧表

■有頭エビ  サイズ一覧表（1.3kg/枚）

サイズ 入尾数 無頭の長さ
■無頭エビ

26/30
31/40
41/50
51/60

104～120
124～160
164～200
204～240

 9～10 cm
 8～ 9 cm
 7～ 8 cm
 6～ 7 cm

サイズ 入尾数 無頭の長さ
8/12
13/15
16/20
21/25

32～48
52～60
64～80
84～100

15～17 cm
12～14 cm
11～12 cm
10～11 cm

入尾数 有頭の長さ
50尾
60尾

14～15 cm
13～14 cm

入尾数 有頭の長さ
30尾
40尾

18～19.5 cm
16～17 cm

ブラックタイガー有頭 車エビ類中の最大種。加熱すると鮮やかな朱色になるのが特徴で
す。日本に輸入される海老の中では最も量が多い人気の海老。

※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。
2026年8月現在2026年8月現在
参考売価（税込）参考売価（税込）
30尾サイズ 3,340円30尾サイズ 3,340円
40尾サイズ 3,020円40尾サイズ 3,020円
50尾サイズ 2,750円50尾サイズ 2,750円
60尾サイズ 2,660円60尾サイズ 2,660円

輸入

●主原料…ブラックタイガー（東南アジア） ●調理方法…流水解凍後、加熱 ●最終加工地…
東南アジア

X062012 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量 1.3kg（30尾入） 

X062013 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量 1.3kg（40尾入） 

X062039 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量 1.3kg（50尾入） 

X062014 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量 1.3kg（60尾入） 

ブラックタイガー無頭 車エビ類中の最大種。加熱すると鮮やかな朱色になるのが特徴です。日本に輸入される海老の中では最も量が多い人気の海老。

※パックの入尾数はサイズ一覧表でご確認ください。※パックの入尾数はサイズ一覧表でご確認ください。
※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。
2026年8月現在2026年8月現在
参考価格（税込）参考価格（税込）
8/12尾サイズ 6,540円8/12尾サイズ 6,540円
13/15尾サイズ 6,000円13/15尾サイズ 6,000円
16/20尾サイズ 5,000円16/20尾サイズ 5,000円
21/25尾サイズ 4,840円21/25尾サイズ 4,840円
26/30尾サイズ 4,370円26/30尾サイズ 4,370円
31/40尾サイズ 4,200円31/40尾サイズ 4,200円
41/50尾サイズ3,700円41/50尾サイズ3,700円

輸入

●主原料…ブラックタイガー（東南アジア） ●調理方法…流水解凍後、加熱 ●最終加工地…
東南アジア

X062037 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（8/12） 1.8kg 

X062038 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（13/15） 1.8kg 

X062010 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（16/20） 1.8kg 

X062011 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（21/25） 1.8kg 

X062036 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（26/30） 1.8kg 

X062009 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（31/40） 1.8kg 

X019722 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（41/50） 1.8kg 

バナメイ無頭 身質が柔らかめで旨味・甘みがあり、天ぷらとの相性が良い。無頭状
態で水に漬けておくと水を吸いやすいので注意。

※パックの入尾数はサイズ一覧表でご確認ください。※パックの入尾数はサイズ一覧表でご確認ください。
※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。※産地は入荷状況により変更となる場合がございます。
2026年8月現在2026年8月現在
参考売価（税込）参考売価（税込）
21/25尾サイズ 3,290円21/25尾サイズ 3,290円
26/30尾サイズ 3,250円26/30尾サイズ 3,250円
31/40尾サイズ 2,870円31/40尾サイズ 2,870円

輸入

●主原料…バナメイ（東南アジア） ●調理方法…流水解凍後、加熱 ●最終加工地…東南アジ
ア

X062072 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（21/25） 1.8kg 

X062073 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（26/30） 1.8kg 

X062074 税込
価格 ●得 価格（お問合せ

ください）
内容量（31/40） 1.8kg 
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※主原料について、詳しくはお問い合わせください。

肉料理

洋風調理食品
鶏ももステーキ

素材としても使いやすいように
仕立てた、ジューシーなチキンス
テーキです。レンジ調理可能。

●主原料…鶏肉（もも）、粉末卵白、食塩、粉末状植
物性たん白、香辛料、米粉、揚げ油（大豆油）／加工
でん粉、ポリリン酸Na、…他 ●調理方法…凍った
まま、レンジ（600W）2分30秒/1枚・4分10秒/2
枚・オーブン ●最終加工地…中国

盛付例盛付例

X027609 税込
価格 972円（税抜900円）

内容量 475g（5枚入） 
1枚 約95g

JFDA

パリパリガーリックチキン
鶏モモ肉に特製スパイスをまぶ
し、こんがりと焼き上げました。揚
げると一層パリッと仕上がります。

●主原料…鶏モモ肉（ブラジル）、乳清蛋白、食塩、ガー
リック、香辛料、酵母エキス、粉末醤油、ブドウ糖、卵粉
末／リン酸塩Na、調味料（アミノ酸等）、…他 ●調理方
法…凍ったまま、ボイル約10分。自然解凍約30分・冷
蔵庫内解凍約1時間後、揚（170℃）3～4分 ●最終加
工地…日本

盛付例盛付例
一枚真空パック一枚真空パック

X039279 税込
価格 3,175円（税抜2,940円）

内容量 約160g×6個入 
1個 約125×90×25mm

鶏モモスパイス焼
やわらかジューシーな鶏モモに、
特製スパイスをまぶしました。

●主原料…鶏モモ（ブラジル）、食塩、マスタード、キャベツ、
レッドペルペッパー、コショー、人参、酵母エキス、小麦粉、
澱粉、粉末醤油、砂糖、セージ、パセリ、蛋白加水分解物、チ
キンエキス（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉を含む） ●調理方
法…冷蔵庫内解凍後、片面から焼 ●最終加工地…日本

調理例調理例

X019666 税込
価格 1,036円（税抜960円）

内容量 約60g×6切入 
1切 約50×50×20mm

田彦

グリルチキン ハーブ
ジューシーな若鶏のもも肉を特製マリ
ネ液に漬け込み、オレガノなど5種類の
ハーブをトッピングして焼き上げました。

●主原料…鶏肉、でん粉、食塩、オリーブ油、砂糖、しょ
うゆ、こしょう、マスタード、チキンミートパウダー、オ
レガノ、チリパウダー、トマトパウダー、…他 ●調理方
法…自然解凍約3時間30分・冷蔵庫内解凍（約5℃）
約12時間。凍ったまま、オーブン（約200℃）約12分 
●最終加工地…タイ

盛付例盛付例
小麦・卵・乳原料不使用小麦・卵・乳原料不使用

X027107 税込
価格 2,235円（税抜2,070円）

内容量 720g（約120g×6個入） 
1個 約100×80×20mm

味の素冷凍食品

グリルチキンM ハーブ
やわらかな若鶏のもも肉にさまざ
まなハーブをまぶし、風味豊かに
彩りよく焼き上げました。

●主原料…鶏肉、でん粉、食塩、砂糖、オリーブ油、しょ
うゆ、マスタード、こしょう、オレガノ、チリパウダー、ト
マトパウダー、パセリ、タイム、バジル、…他 ●調理方
法…自然解凍約2時間30分・冷蔵庫内解凍（約5℃）約
9時間。凍ったまま、オーブン（約200℃）約8分 ●最終
加工地…タイ

盛付例盛付例
小麦・卵・乳原料不使用小麦・卵・乳原料不使用

X027111 税込
価格 1,425円（税抜1,320円）

内容量 500g（10個入） 
1個 約50g

味の素冷凍食品

グリルチキンM 醤油
やわらかな若鶏のもも肉をしょう
ゆで甘辛く味つけし、香ばしく焼
き上げました。

●主原料…鶏肉、しょうゆ、でん粉、砂糖、大豆油、水
あめ、粉末しょうゆ、食塩／加工でん粉、調味料（ア
ミノ酸）、（一部に大豆・鶏肉を含む） ●調理方法…
自然解凍約2時間30分・冷蔵庫内解凍（約5℃）約9
時間。凍ったまま、オーブン（約200℃）約8分 ●最
終加工地…タイ

盛付例盛付例
小麦・卵・乳原料不使用小麦・卵・乳原料不使用

X027110 税込
価格 1,371円（税抜1,270円）

内容量 500g（10個入） 
1個 約50g

味の素冷凍食品

ローストカットチキン
焦げ目をつけた状態で冷凍している
ので、簡単にグリルメニューが作れ
ます。生焼けの心配はありません。

●主原料…鶏肉、でん粉、大豆油、食塩、砂糖、ぶどう
糖、グルコースシロップ、大豆たん白、しょうゆ（小麦
を含む）、こしょう／キシロース、調味料（アミノ酸）、
ポリリン酸Na ●調理方法…冷蔵庫内解凍後、オー
ブン（220～240℃）約8分 ●最終加工地…タイ

盛付例盛付例

X026805 税込
価格 1,674円（税抜1,550円）

内容量 1kg（約25g（20～30g）×40個入） 

石光商事

山形三元豚ポークジンジャー
肉は「認定山形豚」、生姜は「高知県産生
姜」を使用。高リコピントマトのケチャッ
プ、白ワイン、ワインビネガーが隠し味。

●主原料…豚肉（山形県）、しょうゆ（小麦・大豆を含む）、砂
糖、しょうがペースト、トマトケチャップ、植物油、清酒、水あ
め、ワイン、食酢、トウバンジャン／増粘剤（加工デンプン、
キサンタンガム）、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約11
分・ボイル約10分 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X022051 税込
価格 1,684円（税抜1,560円）

内容量 110g×5食入 

日東ベスト

ハンバーグ（デミグラスソース）
牛、鶏、豚の合挽き肉のハンバーグ。肉の
ほぐれ感とジューシー感を強調し、コクの
あるデミグラスソースと合わせました。

●主原料…食肉〔牛肉（オーストラリア）、鶏肉（国産）、
豚肉〕、たまねぎ（国産）、豚脂（国産）、粒状植物性たん
白、つなぎ（パン粉、粉末状植物性たん白）、ビーフ調
味料、ウスターソース、しょうゆ、食塩、…他 ●調理方
法…凍ったまま、ボイル約15～17分 ●最終加工地…
日本盛付例盛付例

X026783 税込
価格 237円（税抜220円）

内容量 145g（固形量105g） 
1個 約89×68×26mm

JFDA

055

肉料理

揚げ物

ハム・ベーコン・
ソーセージ

オードブル

サラダ

卵料理

グラタン・
ドリア

煮込み料理

スープ

カレー

具付きパスタ

パスタ

パスタソース

ピザ

洋
風
調
理
食
品



※主原料について、詳しくはお問い合わせください。

串焼き

和風調理食品
炭火焼き鳥（タレ付）ミニもも串

お弁当、オードブルに最適。もも
肉を1本1本丁寧に備長炭で炭焼
きにしております。

●主原料…鶏肉（中国）、たれ（しょう油（大豆・小麦を
含む）、砂糖類（砂糖、水あめ）、みりん、食塩、しょう
が汁）、でん粉、しょう油、砂糖、大豆たん白、食塩／
調味料（アミノ酸）、pH調整剤、増粘剤（加工デンプ
ン）、…他 ●調理方法…流水解凍。凍ったまま、ボイ
ル約7分 ●最終加工地…中国

X019078 税込
価格 818円（税抜

758円）
内容量 約18g×20本入 

1本 約90×33×20mm

JFDA

炭火やきとり モモ肉串（タレ）
1本1本炭火で丁寧に焼き上げて
おりますので、本格的な香り・味を
お楽しみいただけます。

●主原料…鶏もも肉（中国）、たれ（醤油、砂糖、みり
ん、ぶどう糖、醸造酢）、醤油、澱粉、砂糖、水あめ、
醸造酢、こしょう／増粘剤（加工デンプン、キサンタ
ン）、調味料（アミノ酸等）、…他 ●調理方法…凍った
まま、レンジ・オーブン ●最終加工地…中国

調理例調理例

X021573 税込
価格 2,280円（税抜

2,112円）
内容量 1.15kg（約23g×50本入） 

1本 約150mm（串含む）

鳥梅

炭火やきとり モモネギ串（タレ）
1本1本炭火で丁寧に焼き上げており
ます。香ばしいネギの風味と鶏モモ
肉の旨味をお楽しみいただけます。

●主原料…鶏もも肉（中国）、たれ（醤油、砂糖、みりん、
ぶどう糖、醸造酢）、ねぎ、醤油、澱粉、砂糖、水あめ、醸
造酢、こしょう／増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、調
味料（アミノ酸等）、…他 ●調理方法…凍ったまま、オー
ブン・レンジ等で再加熱 ●最終加工地…中国

調理例調理例

X021574 税込
価格 2,280円（税抜

2,112円）
内容量 1.15kg（約23g×50本入） 

1本 約150mm（串含む）

鳥梅

鶏もも串（スチーム）
焼鳥の定番商品。スチーム加工済
み。

●主原料…鶏もも肉、でん粉、食塩／リン酸塩
（Na）、重曹、（一部に鶏肉を含む） ●調理方
法…冷蔵庫内解凍後、焼 ●最終加工地…中
国

X062035 税込
価格 3,240円（税抜

3,000円）
内容量 30g×50本入 

1本 約150mm（持ち手含む）

素焼きもも串
工場で炭焼きをしており、色目と
炭の風味に優れた商品です。

●主原料…鶏もも肉、でん粉、砂糖、みりん、
食塩、しょう油／調味料（アミノ酸）、カラメル
色素、ポリリン酸Na、（一部に小麦・大豆・鶏肉
を含む） ●調理方法…凍ったまま、焼 ●最終
加工地…中国

X018549 税込
価格 3,175円（税抜

2,940円）
内容量 1.4kg（約35g×40本入） 

1本 約180mm（持ち手含む）

素焼きねぎま串
炭焼きがしてあるため、色目と炭
の風味に優れた商品です。

●主原料…鶏もも肉、ねぎ、でん粉、砂糖、み
りん、食塩、しょう油／調味料（アミノ酸）、カ
ラメル色素、ポリリン酸Na、（一部に小麦・大
豆・鶏肉を含む） ●調理方法…凍ったまま、焼 
●最終加工地…中国

X018550 税込
価格 3,175円（税抜

2,940円）
内容量 1.4kg（約35g×40本入） 

1本 約180mm（持ち手含む）

炭火やきとり ももニンニク串（素焼）
うまみを閉じ込めたもも肉と、に
んにくのホクホクとした食感が楽
しめる一品です。

●主原料…鶏肉（もも）（中国）、にんにく／ポリ
リン酸Na ●調理方法…冷蔵庫内解凍後、焼 
●最終加工地…中国

X021575 税込
価格 2,850円（税抜

2,639円）
内容量 1.2kg（約40g×30本入） 

1本 約180mm（串含む）

鳥梅

素焼き鶏ハラミ串
1羽から取れる量が少ない部位。
炭焼き済で色目と炭の風味に優
れています。

●主原料…鶏ハラミ、でん粉、醤油、砂糖、食塩、味醂、
水飴、醸造酢、しょうが、卵白粉、鰹エキス調味料／調
味料（アミノ酸等）、加工でん粉、カラメル色素、リン酸
塩（Na）、重曹、pH調整剤、（一部に卵・乳成分・小麦・大
豆・鶏肉を含む） ●調理方法…凍ったまま、焼 ●最終
加工地…中国

X018548 税込
価格 3,078円（税抜

2,850円）
内容量 1.2kg（約30g×40本入） 

1本 約180mm（持ち手含む）

鶏皮串（スチーム）
ほどよく脂を含んだ皮を串にしま
した。スチーム加工済み。

●主原料…鶏かわ、でん粉、食塩／リン酸塩
（Na）、重曹、（一部に鶏肉を含む） ●調理方
法…冷蔵庫内解凍後、焼 ●最終加工地…中
国

X008039 税込
価格 3,175円（税抜

2,940円）
内容量 30g×50本入 

1本 約150mm（持ち手含む）
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※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

中華料理

中華・エスニック
なごやか中華 エビのチリソース煮

ピリッと辛いチリソースが決め
手。豆板醤とりんごの甘みがマッ
チしたチリソースをからめました。

●主原料…えびフリッター（えび、植物油脂、小麦粉、でん
粉、全卵粉、食塩）（国内製造）、トマトケチャップ、ぶどう糖果
糖液糖、野菜（ねぎ、しょうが、にんにく）、砂糖、醸造酢、食塩、
りんごピューレ、チキンエキス調味料、…他 ●調理方法…
凍ったまま、ボイル約10分 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X026586 税込
価格 496円（税抜460円）

内容量 150g 

ケイエス冷凍食品

えびチリソースセット
約40×40×20mmのえびフリッ
ターに、特製のチリソースをセット
したキット商品。

●主原料…えびフリッター（えび（ミャンマー、インドネシ
ア、その他）、酵母エキス、食塩、衣（小麦粉、コーンフラ
ワー、乾燥卵白（卵を含む）、砂糖）、揚げ油（パーム油）／加
工デンプン、…他 ●調理方法…凍ったまま、揚（180℃）約
3分後、チリソースと混ぜる。 ●最終加工地…日本

調理例調理例

X009807 税込
価格 3,218円（税抜2,980円）

内容量 1.5kg（えびフリッター1kg、チリソース500g） 

JFDA

なごやか中華 酢豚
豚フリッターと野菜の入った定番
の酢豚。黒酢を使用した甘酢あん
（黒糖入り）を絡めました。

●主原料…野菜（たまねぎ（国産）、しいたけ、赤ピーマン、
ピーマン）、豚フリッター（豚肉、小麦粉、植物油脂、でん粉、粉
末状植物性たん白、食塩、乳たん白、粉末油脂、…他 ●調理
方法…凍ったまま、ボイル約25分・スチコン（スチームモード
95℃）約35分 ●最終加工地…日本

X023571 税込
価格 2,386円（税抜2,210円）

内容量 1kg 

ケイエス冷凍食品

国産豚唐揚げを使った酢豚
豚唐揚げと野菜を自社製の調味
料とブレンドソースで仕上げた酢
豚です。

●主原料…豚唐揚げ（国内製造）、にんじん（国産）、水煮
たけのこ、玉ねぎ、砂糖、しょう油、醸造酢、きくらげ、トマ
トケチャップ、植物油脂、でん粉、ウスターソース、みそ、
ねりごま、オイスターエキス、発酵調味料、…他 ●調理
方法…凍ったまま、ボイル約13分 ●最終加工地…日本

X020843 税込
価格 490円（税抜454円）

内容量 180g 

米久

黒酢五菜肉団子
玉ねぎ、キャベツ、れんこん、ごぼ
う、木耳を肉団子に加え、酸味の
効いた黒酢で味付けしました。

●主原料…食肉【豚肉（国産、米国産）、鶏肉（国産）】、
野菜【たまねぎ（国産）、キャベツ、れんこん、ごぼう】、つ
なぎ（全卵、パン粉）、粒状大豆たん白、きくらげ、食塩、
清酒、しょうゆ、砂糖、水飴、香辛料、糖蜜、…他 ●調理
方法…凍ったまま、ボイル約10分 ●最終加工地…日
本盛付例盛付例

X012175 税込
価格 1,620円（税抜1,500円）

内容量 1kg（約20.8g×約36個入） 
1個 約φ30×30mm

VPS

花椒香る四川風麻婆豆腐
花椒の香りに麻辣醤、甜麺醤、豆
板醤の旨味を加えた麻婆豆腐で
す。

●主原料…豆腐（国内製造）、マーラージャン、水あめ、ね
ぎ、植物油、しょうゆ、粒状植物性たん白、老酒、豚肉、トウバ
ンジャン、テンメンジャン（小麦・大豆・ごまを含む）、砂糖、オ
イスターエキス調味料、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸
約10分・ボイル約9分 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X021742 税込
価格 324円（税抜300円）

内容量 175g 

日東ベスト

麻婆茄子
茄子と肉の旨味が感じられる人気
の中華総菜です。

●主原料…なす、大豆油、豚肉、甜面醤（小麦を
含む）、異性化液糖、しょうゆ、赤パプリカ、砂糖、
ねぎ、しょうが、にんにく、豆板醤、オイスター
ソース、チキンエキス、…他 ●調理方法…流水
解凍・自然解凍。凍ったまま、ボイル約10分 ●最
終加工地…中国

X027746 税込
価格 928円（税抜860円）

内容量 500g 

フーズランド

海鮮五目塩炒め
山海の幸をふんだんに使い、塩味
ソースで炒めた一品です。

●主原料…いか（チリ産）、鶏肉、むきえび、たけのこ水
煮、ぶなしめじ、でん粉、長ねぎ、キクラゲ、枝豆、植物油

（大豆油、ごま油）、食塩、砂糖、卵白、濃縮ガラスープ、
おろしにんにく、…他 ●調理方法…凍ったまま、ボイル
約20～30分 ●最終加工地…日本

X017322 税込
価格 2,310円（税抜2,139円）

内容量 1kg 

エア・ウォーターアグリ＆フーズ

かに玉（2人前）
ふんわりかに玉を再現しました。
かに玉2枚とソースをセットで真
空包装しています。

●主原料…【かに玉】鶏卵（日本）、蒲鉾（たらすり身、
卵白、食塩、粉末状大豆たん白、でん粉）、竹の子、植
物油脂、にんじん、しいたけ、発酵調味料、グリンピー
ス、食塩、しょうゆ、かに正肉、…他 ●調理方法…凍っ
たまま、ボイル約15分 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X036632 税込
価格 625円（税抜579円）

内容量 150g×2枚入＋タレ100g 
1枚 約φ125～145×10～20mm

ケーオー産業
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※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

ふんわりスライス食パン
ふんわりやわらかな食感の食パン
です。カットする手間のかからな
いスライス済み。

●主原料…小麦粉（国内製造）、植物油脂、砂糖、
脱脂粉乳、転化型液糖、イースト、食塩、全卵、豆
乳／ビタミンC、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆を含
む） ●調理方法…自然解凍（約25℃）約2時間/6
枚・ラップをかけて自然解凍（約25℃）約30分/1枚 
●最終加工地…日本

X027128 税込
価格 432円（税抜

400円）
内容量 1斤スライス（6枚切） 

1枚 約118×120×19mm

テーブルマーク

食パン8枚切り
バターを使用した食パンを8枚切
りの厚さにし、2枚ずつに個包装に
しました。

●主原料…小麦粉、砂糖、バター、パン酵母、
粉末油脂、脱脂粉乳、食塩／乳化剤、V.C、
イーストフード、（一部に小麦・乳成分を含む） 
●調理方法…自然解凍約1時間30分 ●最終
加工地…ベトナム

※個包装※個包装

X020353 税込
価格 1,190円（税抜

1,102円）
内容量 2枚パック×10個入 

1枚 約115×113×14mm

JFDA

ミニ食パン
国内製造、手作り100%焼成後冷
凍パン。真ん中から半分に割れる
ミニ食パンです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、上白糖、マーガ
リン、卵、イースト、脱脂粉乳、食塩／香料、イー
ストフード、乳化剤、ビタミンC、クエン酸、着色
料（カロテン）、（一部に小麦・乳成分・卵・大豆を
含む） ●調理方法…自然解凍（25℃）約30分 
●最終加工地…日本

X011528 税込
価格 712円（税抜

660円）
内容量 40g×10個入 

1個 約90×42×50mm

JFDA

ホテルブレッド
耳までソフトな食感と風味が特
長の小型パン。フランス産発酵バ
ターを使用。

●主原料…小麦粉、砂糖、バター、全卵、ショートニン
グ、イースト、食塩、脱脂粉乳、でん粉／ビタミンC、
乳化剤、…他 ●調理方法…自然解凍（約25℃）約3
時間。解凍後、ラップをせずに電子レンジで温めてい
ただくと、より美味しくお召しあがりいただけます。 
●最終加工地…中国

X003843 税込
価格 1,113円（税抜

1,031円）
内容量 約38g×10個入 

1個 約40×80×50mm

テーブルマーク

ふんわりミニ食パン（デニッシュ）
デニッシュ生地のミニ食パンで
す。

●主原料…小麦粉、バター、砂糖、全卵、発酵
乳、マーガリン、イースト、ホエイパウダー、食
塩／乳化剤、ビタミンC、香料、カロチノイド色
素、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆を含む） ●調
理方法…自然解凍（約25℃）約3時間 ●最終
加工地…タイ

X027062 税込
価格 1,482円（税抜

1,373円）
内容量 24枚入（両端2枚を含む） 

テーブルマーク

バターロール
自然解凍でもふんわりソフトな食
感のバターロールです。

●主原料…小麦粉、全卵、砂糖、ショートニング、バ
ター、乳等を主要原料とする食品、イースト、食塩、小
麦グルテン、牛乳／トレハロース、乳化剤、イーストフー
ド、キシロース、ビタミンC、（一部に小麦・卵・乳成分・大
豆を含む） ●調理方法…自然解凍（約25℃）約3時間 
●最終加工地…中国

X027061 税込
価格 891円（税抜

825円）
内容量 10個入 

1個 約84～104×63～77×38～55mm

テーブルマーク

バターロール
国内製造、手作り100%焼成後冷
凍パン。ソフトで口溶けの良い軽
い食感。

●主原料…小麦粉（国内製造）、マーガリン、上白
糖、卵、イースト、脱脂粉乳、食塩、豆乳、植物性
油脂、大豆たんぱく、ぶどう糖、寒天／乳化剤、香
料、pH調整剤、ビタミンC、クエン酸、着色料（カ
ロテン）、…他 ●調理方法…自然解凍（25℃）約
30分 ●最終加工地…日本

X011527 税込
価格 604円（税抜

560円）
内容量 25g×10個入 

1個 約75×45×35mm

JFDA

バターロール（個包装）
バターを使用した個包装のバター
ロールです。自然解凍で美味しく
お召し上がりいただけます。

●主原料…小麦粉、砂糖、バター、パン酵母、
粉末油脂、脱脂粉乳、食塩／乳化剤、V.C、
イーストフード、（一部に小麦・乳成分を含む） 
●調理方法…自然解凍約1時間 ●最終加工
地…ベトナム

※個包装※個包装
※本品製造工場では、卵・くるみを※本品製造工場では、卵・くるみを
含んだ商品を生産しています。含んだ商品を生産しています。

X019839 税込
価格 1,333円（税抜

1,235円）
内容量 20個入 

1個 約30g 約91×74×42mm

JFDA

パンオレ
北海道牛乳を練り込んだ、ほのかな甘
さが特徴のプチパンです。ソフトな食
感で朝食にはもちろんおやつにも。

●主原料…小麦粉（国内製造）、牛乳、糖類、卵、バ
ター入りマーガリン、生クリーム、パン酵母、食塩、
加工油脂、（一部に卵・小麦・乳成分・大豆を含む） 
●調理方法…自然解凍（約25℃）約40分。凍った
まま、スチコン（200℃）2分後室温4分・トースター 
●最終加工地…日本盛付例盛付例

X026848 税込
価格 853円（税抜

790円）
内容量 約30g×10個入 

1個 約55×60×35mm

敷島製パン

黒糖ロール
黒糖のコクのある甘さが特徴の
ロールパンです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、ショートニン
グ、砂糖（上白糖、黒糖）、イースト、黒糖加工品、
食塩／着色料（カラメル、フラボノイド）、乳化
剤、香料、ビタミンC、（一部に小麦を含む） ●調
理方法…自然解凍（約25℃）約3時間 ●最終加
工地…日本

X027253 税込
価格 630円（税抜

584円）
内容量 10個入 

1個 約φ50～70×35～45mm

テーブルマーク
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※主原料について、詳しくはお問い合わせください。

洋風デザート

デザート
チーズケーキ（レアー）

手 作り感 の ある波 形 が 特 徴 。
ボリューム感のある8号（直径
24cm）の1/12カットです。

●主原料…乳等を主要原料とする食品、ナチュラル
チーズ、砂糖、全卵、水あめ、小麦粉、レモン濃縮果汁、
マーガリン、果糖ぶどう糖液糖、洋酒、大豆油、ゼラチン、
食塩／ 乳化剤、膨張剤、…他 ●調理方法…冷蔵庫内
解凍（約5℃）約4時間30分・自然解凍（約25℃）約2時間 
●最終加工地…中国

X027843 税込
価格 1,944円（税抜

1,800円）
内容量 65g×6個入 

1個 110×55×37mm

味の素冷凍食品

レアチーズケーキ
根強いレアチーズケーキファンを
虜にする、さっぱりとした酸味が
爽やかなレアチーズケーキ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア製造
又はニュージーランド製造）、ホイップクリーム（植物
油脂、脱脂粉乳、その他）（国内製造）、砂糖、液卵、加
糖卵黄（卵黄、砂糖）、乳等を主要原料とする食品、小
麦粉、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約2～3時間 
●最終加工地…日本

X013290 税込
価格 1,479円（税抜

1,370円）
内容量 300g（12個入） 

1個 約25g 約85×45×25mm

五洋食品産業

ブラッドオレンジレアチーズ
愛媛県産ブラッドオレンジのマーマレー
ドを生地とゼリーに混ぜ込みました。濃
厚な甘みとすっきりとした酸味が特徴。

●主原料…ホイップクリーム（植物油脂、脱脂粉乳、
その他）（国内製造）、ナパージュ（砂糖、水あめ）、
マーマレード（水あめ、砂糖、その他）、砂糖、液卵、ナ
チュラルチーズ、発酵乳、小麦粉、オレンジ果汁加工
品、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約2～3時間 
●最終加工地…日本盛付例盛付例

X027082 税込
価格 1,532円（税抜

1,419円）
内容量 360g（12個入） 

1カット 30g 約85×45×30mm

五洋食品産業

業務用タルトレアチーズ
こだわりのサクサクほろほろ食感の
自家製タルトと、クリームチーズを使
用したチーズホイップが相性抜群。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、
小麦粉、砂糖、ナチュラルチーズ、鶏卵、マーガリン、
牛乳、ショートニング、加糖卵黄、レモン果汁、粉糖、
植物油脂、乳化油脂、ゼラチン、食塩、…他 ●調理方
法…冷蔵庫内解凍（10℃以下）約3～4時間 ●最終
加工地…日本

X027528 税込
価格 1,242円（税抜

1,150円）
内容量 83g×5個入 

1個 83g 約100×60×45mm

イーストナイン

バスクチーズケーキ
濃厚なチーズフィリングを高温、短
時間で焼成しました。香ばしく濃い
焼き色とクリーミーな食感です。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、
ナチュラルチーズ、砂糖、加糖卵黄、全卵、小麦粉／
トレハロース、キシロース、…他 ●調理方法…自然
解凍（約25℃）約30分・冷蔵庫内解凍（約5℃）約1時
間30分。凍ったまま、レンジ（500W）約40秒 ●最
終加工地…日本

X022995 税込
価格 1,134円（税抜

1,050円）
内容量 約65g×4個入 

1個 約φ60×26mm

味の素冷凍食品

ニューヨークチーズケーキ
濃厚なチーズの風味となめらかな
口どけのしっとり焼き上げたチー
ズケーキ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア）、クッ
キー生地（小麦粉、マーガリン、砂糖、全卵、食塩）、乳
等を主要原料とする食品、砂糖、卵黄（日本）、濃縮
還元レモン果汁（日本）、…他 ●調理方法…自然解凍

（約25℃）約1時間・冷蔵庫内解凍（約5℃）約2時間 
●最終加工地…日本

X012050 税込
価格 2,181円（税抜

2,020円）
内容量 約60g×6個入 

1個 約103×62×22mm

味の素冷凍食品

ベイクドチーズケーキ
クリームチーズをたっぷり使用し
た本場ニューヨークスタイルのベ
イクドチーズケーキ。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア製造又
はニュージーランド製造）、液卵、砂糖、マーガリン、
小麦粉、コーンスターチ、食用乳化油脂、加糖卵黄、
麦芽糖、水あめ、乳等を主要原料とする食品／トレハ
ロース、…他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍約2～3時
間 ●最終加工地…日本

X112210 税込
価格 2,332円（税抜

2,160円）
内容量 480g（12個入） 

1個 約40g 約85×45×30mm

五洋食品産業

業務用スフレフロマージュ
“ふわふわ＆しっとり”食感が特徴
です。一口食べると濃厚なチーズ
の風味が広がります。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（国内製造）、
砂糖、卵白加工品（卵白）、加糖卵黄、小麦粉、ナチュラ
ルチーズ、鶏卵、コーンスターチ、乳化油脂、食用油
脂、粉糖、食塩／糊料（加工デンプン、増粘多糖類）、…
他 ●調理方法…冷蔵庫内解凍（10℃以下）約3～4時
間 ●最終加工地…日本

X027527 税込
価格 1,263円（税抜

1,170円）
内容量 65g×5個入 

1個 約100×60×40mm

イーストナイン

ミルフィーユ
丁寧に手折りしたパイ生地にカスター
ドとホイップクリームをミックスしたな
めらかなクリームをサンドしました。

●主原料…乳等を主要原料とする食品（中国製
造、シンガポール製造）、小麦粉、マーガリン、砂糖、
ゼラチン、醸造酢、食塩、でん粉、大豆油／香料、着
色料（カロチノイド）、…他 ●調理方法…自然解凍

（約25℃）約1時間・冷蔵庫内解凍3時間 ●最終
加工地…中国盛付例盛付例

X004956 税込
価格 3,085円（税抜

2,857円）
内容量 約75g×6個入 

1個 約85×33×55mm

味の素冷凍食品
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※主原料について、詳しくはお問い合わせください。

アイス

デザート
バニラアイスクリーム

ほど良い甘さでフルーツやソース
とのアレンジも楽しめる生クリー
ム風味のバニラアイス。

●主原料…乳製品（ニュージーランド製造、国
内製造）、水あめ、砂糖、異性化液糖／乳化剤、
安定剤（増粘多糖類、加工でん粉）、香料、カロ
チン色素 ●調理方法…そのままご使用くだ
さい。 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X012031 税込
価格 1,371円（税抜

1,270円）
内容量 2L（アイスクリーム） 

JFDA

バニラアイスクリーム
ミルク風味豊かで口どけのよい
乳脂肪分10%のバニラアイスク
リームです。

●主原料…生乳・乳製品、砂糖、水飴、デキスト
ロース／乳化剤、香料、安定剤（増粘多糖類）、
着色料（アナトー）、（一部に乳成分を含む） 
●調理方法…そのままご使用ください。 ●最
終加工地…ニュージーランド

盛付例盛付例

X104077 税込
価格 1,382円（税抜

1,280円）
内容量 2L（アイスクリーム） 

アイガー

イージースクープバニラ
スクーピング（作業性）の良さが特徴の
バニラアイスです。食材との相性も良
く、様々な用途でご使用いただけます。

●主原料…水あめ（国内製造）、ぶどう糖果糖
液糖、乳製品、植物油脂、砂糖、デキストリン／
乳化剤、安定剤（増粘多糖類）、香料、着色料

（V.B2、カロチノイド）、（一部に乳成分・大豆
を含む） ●調理方法…そのままご使用くださ
い。 ●最終加工地…日本盛付例盛付例

X607726 税込
価格 1,134円（税抜

1,050円）
内容量 2L（ラクトアイス） 

明治

特濃バニラ
濃厚なコクにこだわり卵をたっぷ
り使用しました。

●主原料…乳製品（国内製造）、牛乳、砂糖、卵
黄、水飴／安定剤（増粘多糖類）、乳化剤、バニ
ラ香料（種を含む）、（一部に乳成分・卵を含む） 
●調理方法…そのままご使用ください。 ●最
終加工地…日本

盛付例盛付例

X005497 税込
価格 3,430円（税抜

3,176円）
内容量 2L（アイスクリーム） 

カワ

グラシェデアンリ ストロベリー
ミルクアイスにいちご果肉をふん
だんに練り込んだ爽やかなアイス
です。

●主原料…砂糖（国内製造）、乳製品、いちご
果肉、水あめ、植物油脂、食塩／乳化剤、安定剤

（増粘多糖類）、野菜色素、酸味料、香料（一部
に乳成分・大豆を含む） ●調理方法…そのま
まご使用ください。 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X004858 税込
価格 1,387円（税抜

1,285円）
内容量 2L（アイスミルク） 

やまひろ

つぶつぶ果肉のストロベリー
フレッシュでしっかりとした苺風
味を感じるストロベリーアイスで
す。果汁・果肉分を21%使用。

●主原料…水あめ（国内製造）、乳製品、いち
ご果汁、いちごソース、植物油脂、砂糖／乳化
剤、安定剤（増粘多糖類）、酸味料、野菜色素、
香料、（一部に乳成分を含む） ●調理方法…そ
のままご使用ください。 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X013807 税込
価格 1,447円（税抜

1,340円）
内容量 2L（ラクトアイス） 

明治

グラシェデアンリ チョコレート
カカオの濃厚なコクと苦味にこだ
わった、滑らかなチョコレートアイ
スです。

●主原料…乳製品（国内製造、ニュージーラン
ド製造）、砂糖、植物油脂、ココア、ぶどう糖、ラ
ム酒／乳化剤、安定剤（増粘多糖類）、香料（一
部に乳成分・大豆を含む） ●調理方法…その
ままご使用ください。 ●最終加工地…日本

盛付例盛付例

X004857 税込
価格 1,387円（税抜

1,285円）
内容量 2L（アイスミルク） 

やまひろ

バラエティ ガトーショコラ
チョコレートアイスにほろ苦いチョ
コクッキーとチョコソースを混ぜ
込んだ、チョコづくし仕立てです。

●主原料…砂糖（外国製造）、チョコレートシロップ、
乳製品、植物油脂、チョコレートクッキークランチ、水
あめ、異性化液糖、ココア、カカオマス／カラメル色
素、乳化剤、安定剤（増粘多糖類）、香料、（一部に乳成
分・小麦・大豆を含む） ●調理方法…そのままご使用
ください。 ●最終加工地…日本

X022563 税込
価格 1,922円（税抜

1,780円）
内容量 2L（ラクトアイス） 

ロッテ

宇治抹茶アイスクリーム
ニュージーランドの新鮮な牛乳を配合した
ミルク風味豊かなアイスクリームに京都宇
治の老舗高級抹茶を混ぜ込みました。

●主原料…生乳、乳製品、砂糖、デキストリ
ン、水飴、抹茶／乳化剤、安定剤（増粘多糖類）、

（一部に乳成分含む） ●調理方法…そのまま
ご使用ください。 ●最終加工地…ニュージー
ランド

X104393 税込
価格 1,420円（税抜

1,315円）
内容量 2L（アイスクリーム） 

アイガー
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PB
オリジナル商品

コンパクトで利便性のいい、50本整列タイプの紙／不織布おしぼりです。

整列紙／不織布おしぼり
WET PAPER TOWEL

在庫スペースも
コストもスッキリ
使い捨ておしぼりの決定版！！

おしぼりって本数が
沢山入って袋が大きいから
かさばってしょうがないよね

綺麗に整列して袋に入っているから
物流とお店のスペースを考えた
コストダウン設計の優れものだね！

一般的な一般的な
おしぼりおしぼり

BASICBASIC
整列おしぼり整列おしぼり

​BASIC 整列不織布おしぼり 平
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y021160 180×230mm 1袋（50本入） 213円
（税抜194円）

●材質…レーヨン不織布 ●規格内容…幅×長さ ※展開サイズ

使いやすい整列包装50本入
り不織布タイプで低コストな
使い捨ておしぼりです。サイ
ズは180×230㎜とお手拭き
には充分なサイズ感です。

BASIC

PB
オリジナル商品

NEWNEWNEW 不織布おしぼり

​BASIC 整列紙おしぼり 平
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y021161 178×240mm 1袋（50本入） 168円
（税抜153円）

●材質…パルプ ●規格内容…幅×長さ ※展開サイズ

コンパクトで利便性のいい、
50本整列タイプの紙おしぼ
り。エンボス加工がされてい
るので、汚れも綺麗に拭きと
れます。

BASIC

PB
オリジナル商品

NEWNEWNEW 紙おしぼり

PB
オリジナル商品

コストパフォーマンスの良い、定番のおしぼりです。

紙／不織布おしぼり
WET PAPER TOWEL

環境と性能を考慮して作られた
定番おしぼり。
紙製と不織布製からお選びいただけます。

丸
平

​SIMPLE 紙おしぼり しずく
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y013707 丸
278×175mm 1袋（100本入） 355円

（税抜323円）

Y013706 平
178×240mm 1袋（100本入） 334円

（税抜304円）
●材質…エンボス加工紙 ●規格内容…幅×長さ ※展開サイズ

環境と性能を考慮して作られた定番おしぼり。
原紙の表面に凸凹のエンボス加工をしたタイプ。  

SIMPLE

PB
オリジナル商品

丸
平

​SIMPLE 不織布おしぼり さわやか
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y019452 丸
265×190mm 1袋（100本入） 388円

（税抜353円）

Y019453 平
185×240mm 1袋（100本入） 388円

（税抜353円）
●材質…不織布 ●規格内容…幅×長さ ※展開サイズ

紙おしぼり

不織布おしぼり
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天然パルプ 100％使用。

グルメクイックエコ
COOKING PAPER

国産キッチンペーパーと比べても安心の高品質、
低価格を実現！（中国原紙、中国製造）

PB
オリジナル商品

​BASICグルメクイックエコ S
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y021268 205×240mm 1袋（2本入） 668円
（税抜608円）

●材質…不織布（天然パルプ） ●規格内容…幅×長さ※1カット当り

国産キッチンペーパーと比べても安心の高品質、低価格を実現！（中国原紙、中国製造）
天然パルプ100％使用。

BASIC

PB
オリジナル商品

NEWNEWNEW パルプ不織布 クッキングペーパー

​BASICグルメクイックエコ M
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y021267 263×240mm 1袋（2本入） 770円
（税抜700円）

●材質…不織布（天然パルプ） ●規格内容…幅×長さ※1カット当り
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※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

PB
オリジナル商品NEW エスバッグ

丈夫で使いやすい、 高品質な定番レジ袋。

さまざまな用途にご使用いただけます。

厚み・強度に自信あり！！
商品の出し入れがしやすい、
やわらかくて丈夫なレジ袋です。

NEW S-BAGS

乳白
HDPE

半透明
HDPE

​NEW エスバッグ エコノミー
注文番号 商品名・規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007450 乳白 25号 SS
250（150）×350mm 0.012mm 1袋（100枚入） 250円

（税抜228円）

Y007451 乳白 30号 S
300（180）×380mm 0.013mm 1袋（100枚入） 319円

（税抜290円）

Y007452 乳白 35号 M
350（220）×430mm 0.014mm 1袋（100枚入） 421円

（税抜383円）

Y007453 乳白 40号 L
400（260）×480mm 0.016mm 1袋（100枚入） 618円

（税抜562円）

Y007454 乳白 45号 LL
450（300）×530mm 0.018mm 1袋（100枚入） 871円

（税抜792円）

Y007455 乳白 50号 LX
500（350）×570mm 0.021mm 1袋（100枚入） 1,230円（税抜1,119円）

Y007456 乳白 55号 3L
550（350）×600mm 0.021mm 1袋（100枚入） 1,375円（税抜1,250円）

Y007457 乳白 弁当（小）
350（220）×350mm 0.013mm 1袋（100枚入） 372円

（税抜339円）

Y007458 乳白 弁当（大）
450（250）×400mm 0.014mm 1袋（100枚入） 539円

（税抜490円）

Y007459 乳白 弁当（特大）
500（330）×400mm 0.014mm 1袋（100枚入） 558円

（税抜508円）
●材質…HDPE ●規格内容…幅（仕上幅）×長さ ●舌片付ブロックタイプ

厚み・強度に自信あり！！
商品の出し入れがしやすい、やわらかくて丈夫なレジ袋です。
さまざまな用途にご使用いただけます。
※号数によっては2ケースを1梱包・3ケースで1梱包にさせて頂く場合がございます。

BASIC

PB
オリジナル商品

HDPE レジ袋

​NEW エスバッグ エコノミー
注文番号 商品名・規格 厚み 出荷単位 税込価格

Y007460 半透明 30号 S
300（180）×380mm 0.013mm 1袋（100枚入） 330円

（税抜300円）

Y007461 半透明 35号 M
350（220）×430mm 0.014mm 1袋（100枚入） 418円

（税抜380円）

Y007462 半透明 40号 L
400（260）×480mm 0.016mm 1袋（100枚入） 616円

（税抜560円）

Y007463 半透明 45号 LL
450（300）×530mm 0.018mm 1袋（100枚入） 869円

（税抜790円）
●材質…HDPE ●規格内容…幅（仕上幅）×長さ

厚み・強度に自信あり！！
商品の出し入れがしやすい、やわらかくて丈夫なレジ袋です。
さまざまな用途にご使用いただけます。
※号数によっては2ケースを1梱包・3ケースで1梱包にさせて頂く場合がございます。

BASIC

PB
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HDPE レジ袋
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​舟皿
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y003205 小 L-6
149×80×17mm 1袋（100枚入） 539円

（税抜490円）

Y003206 中 L-3
164×100×19mm 1袋（100枚入） 770円

（税抜700円）

Y003207 大 L-2
199×107×20mm 1袋（100枚入） 990円

（税抜900円）

Y003208 特大 L-1
215×135×21mm 1袋（100枚入） 1,430円（税抜1,300円）

●材質…PSP ●規格内容…幅×奥行×高さ

お好み焼き、たこ焼きなどの持ち帰り容器に！
定番の発泡スチロールの持ち帰り容器です。

デンカポリマー バラ対応のみ 発泡トレー

各種イベントや学祭模擬店で大活躍の舟皿です。
たこ焼き・焼きそばなどの皿として人気があります。

SWAN

天然素材天然素材天然素材

経木舟

​BASIC 丼
注文番号 商品名・規格 容量 出荷単位 税込価格

Y003177 小（E-3R）
φ117×52mm 240mL 1袋（30枚入） 363円

（税抜330円）

Y003178 中（E-2R）
φ160×68mm 650mL 1袋（30枚入） 600円

（税抜546円）
●材質…PSP ●規格内容…直径×高さ

小分け包装だから、収納スッキリ！
30枚包装なら…奥行きの狭い売り場棚
やバックヤード棚でもスッキリと収まり、
必要数の調整も細かく出来て便利です！

BASIC

PB
オリジナル商品

プラ丼

龍外赤 黒龍

※本体「龍外赤」は外面が赤、内面が白（柄入）となっています。

ラーメン 中 本体
注文番号 商品名・規格 容量 出荷単位 税込価格

Y003188 龍外赤
φ190×70mm 930mL 1袋（50枚入） 3,162円

（税抜2,875円）

Y003190 黒龍
φ190×70mm 930mL 1袋（50枚入） 3,425円

（税抜3,114円）
●材質…PSP＋PS両面ラミ ●規格内容…直径×高さ

ラーメン用の丼です。青葉紙業 プラ丼

​ラーメン 中 蓋 透明
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y003192 φ193×15mm 1袋（50枚入） 2,227円
（税抜2,025円）

●材質…OPS ●規格内容…直径×高さ

外嵌合蓋

小分け包装だから、

収納スッキリ！

丼
DONBURI

PB
オリジナル商品

高
さ
約
4
5
㎝

高
さ
約
3
0
㎝

サイズが
コンパクト！
サイズが
コンパクト！
サイズが
コンパクト！

●包装サイズ
従来の５０枚入より

※中 (E-2R) の場合

50 枚入

30 枚入

さらに
コンパクトに
なりました！！

30枚包装なら…
奥行きの狭い売り場棚やバックヤード棚でもスッキリと収まり、必要数
の調整も細かく出来て便利です！

棚の奥行きが足らず
商品が垂れる心配なし！

​スワン 白樺舟皿
注文番号 商品名・規格 内寸 出荷単位 税込価格

Y014938 6寸
170×90×40mm 約90×50×16mm 1袋（100枚入） 1,100円（税抜1,000円）

Y014939 7寸
190×100×44mm 約105×60×19mm 1袋（100枚入） 1,320円（税抜1,200円）

Y014940 8寸
215×110×45mm 約120×70×24mm 1袋（100枚入） 1,650円（税抜1,500円）

Y014941 9寸
240×120×49mm 約140×80×29mm 1袋（100枚入） 1,667円（税抜1,516円）

●材質…白樺 ●規格内容…幅×奥行×高さ
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※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

次世代型プラスチック バイオマスPET使用
BIOPET CUP × ×豊富な

サイズ展開
選べる
蓋形状

オリジナル
印刷可能

環境問題への取り組みで
イメージアップ

保管場所を選ばない
コンパクト収納

商品を引き立てる
高い透明度

ひとつのシリーズで
様々なメニューに対応

植物由来の原料から生まれた、環境
配慮型の樹脂『バイオマスPET』を5
～30％配合。Co2削減に貢献するこ
とで、店舗のイメージアップにつなが
ります。

入数50個ずつの個包装なのでケー
スサイズもコンパクト。奥行のない棚
でもスッキリ収まり、キッチンカーな
どの限られたスペースでも保管場所
を選びません。

透明度が高く光沢感のあるPET素材
が内容物の美しさを引き立て、より魅
力的に見せてくれます。

標準サイズから大容量まで。タピオ
カ用の丸底タイプやストローレス蓋
など、形状や蓋のバリエーションもご
用意しました。ひとつのシリーズで複
数のメニューに対応可能です。

他店との差別化に最適なオリジナルデザインのコップが1ケース単位でご注文いただけま
す。カップに直接印刷する事でラベル貼りの手間が省けて作業効率もアップします。詳しく
はお問い合わせください。

平蓋（穴有） ストローレス蓋（穴有） ドーム蓋（穴有） ドーム蓋（穴無）

お客様のニーズにお応えして
穴無しタイプの蓋を追加しました！！

穴無しタイプなので、屋外の陳列でも安心。フード類の
テイクアウトにもご活用いただけます。イベントやスポー
ツ観戦、ドライブのお供などにおすすめです。
※コールド専用コップですので温度の高いものは入れられま

せん。揚げ物等は必ず冷ましてからお入れください。

食べ歩きや人気のカップグルメに！

ストロー穴が
無いタイプです
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※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理に必要な、計画書や食材管理ラベルなどのアイテムがひとつになり
ました。計画書と記録用紙には、分かりやすい記載事例付き。具体的な対策を、ぜひこのセットで始めてみませんか？

管理が大変そう…。

③管理温度表
◦温度管理実施表（12ヵ月分）
◦マグネット付専用ケース

④食材管理ラベル
◦はがれ落ちにくい
　ユポ再剥離ラベル

これなら
管理しやすそう！

調理中の加熱、冷却、保存などの温度帯に着
目して、メニューを3つのグループに分類しま
しょう。分類したら、それぞれのチェック方法
を決めましょう。

加熱するもの
（加熱した後、
高温保管）

重要管理の計画書（メニューチェック）
分類

非加熱のもの
（冷蔵品を冷たい
まま提供）

加熱するもの
（冷蔵品を加熱し、
熱いまま提供）

加熱後冷却し、
再加熱するもの

（加熱後、
冷却するもの）

メニュー チェック方法

作成者サイン 作成した日 年 月 日

重要管理のポイント

衛生管理計画

次の様式に記載している項目について、「な
ぜ管理が必要なのか」理解し、「いつ」、「どの
ように」管理し、「問題があったときはどうす
るか」の対応を考えて記載しましょう。

① 原材料の
受入の確認

②
庫内温度の
確認（冷蔵
庫・冷凍庫）

③-1
交差汚染・
二次汚染の

防止

③-2
器具等の

洗浄・消毒
・殺菌

③-3 トイレの
洗浄・消毒

④-1 従業員の
健康管理 等

④-2 手洗いの
実施

一般的衛生管理の計画書

一般的衛生管理のポイント

作成者サイン 作成した日 年 月 日

いつ 原材料の納入時・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・使用後・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・業務終了後・その他（　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ 始業前・作業中・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　）

どのように

問題が
あったとき

いつ
トイレの後、調理施設に入る前、盛り付けの前、作業内容変更時、生肉や生魚などを扱った後、
金銭をさわった後、清掃を行った後
・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

どのように

問題が
あったとき

衛生管理計画

①衛生管理計画書
◦一般的衛生管理の計画書
◦重要管理の計画書

重要管理の実施記録 年　　　　 　　月

分類
非加熱のもの
（冷蔵食品を

冷たいまま提供）

加熱するもの
（冷蔵食品を加熱し、

熱いまま提供）

加熱するもの
（加熱した後、

高温保管）

加熱後冷却し、
再加熱するもの

（加熱後、
冷却するもの）

日々
チェック 特記事項 確認者

メ
ニ
ュ
ー

1日 良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

良・否 良・否 良・否 良・否 良・否

2 日

3 日

4 日

5 日

6 日

7 日

8 日

9 日

10 日

11日

12 日

13 日

一般的衛生管理の実施記録

分類

年　　　　 　　月

1日

2 日

3 日

4 日

5 日

6 日

7 日

8 日

9 日

10 日

11日

12 日

13 日

14 日

15 日

良・否

①
原材料の
受入の
確認

②
庫内温度の確認

冷蔵庫・
冷凍庫（℃）

③ - 1
交差汚染・
二次汚染
の防止

③ - 3
トイレの
洗浄・
消毒

④ - 2
手洗い
の実施

日々
チェック 特記事項 確認者

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

良・否

③ - 2
器具等の
洗浄・

消毒・殺菌

④ - 1
従業員の
健康管理

等

②実施記録用紙
◦一般的衛生管理表（12ヵ月分）
◦重要管理表（12ヵ月分）

分かりやすい分かりやすい
記載事例付き！記載事例付き！

⑤手洗いマニュアル表

2度洗いが効果的です！
（2～9までをくり返す）
2度洗いで菌やウイルスを洗い流しましょう。

衛生的な手洗い衛生的な手洗い

流水で手を洗います。

石鹸を手にとります。

手のひら、指の腹面を
洗います。

手の甲、指の背を洗い
ます。

指の間（側面）、股（付
け根）を洗います。

親指・拇指球（親指の
付け根のふくらみ）を
洗います。

指先を洗います。

手首を洗います。

石鹸を十分な流水で
よく洗い流します。

手を拭き乾燥させま
す（タオル等の共用は
しないこと）。

アルコールで消毒し
ます（手指全体によく
擦り込みます）。

❶ ❼

❷ ❽

❸ ❾

❹ 10

❺

❻

11

記録セットの内容と
記載方法のご案内

HACCPの考え方を取り入れた衛生管理に関する詳細は、厚生労働省HP『https://www.mhlw.go.jp』をご確認ください。

PB
オリジナル商品

【小規模な一般
飲食店向け　】簡単HACCP記録セット

このセットひとつで 衛生管理を“見える化”！！

小規模事業者や飲食店、弁当製造業などは、HACCPの考え方を取り入れた衛生管理を行う必要があります。
そのためには日々行っている一般衛生管理と、調理や製造工程での重要管理を管理計画書として作成し、そ
れぞれの実施記録書を１年間保管しなければなりません。

衛生管理計画１ 実施2 記録・確認3

​HACCPの考え方を取り入れた
衛生管理計画書セット

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y016183 ― 1式 3,143円
（税抜2,858円）

​

衛生管理の”見える化”に！！
HACCPの考え方を取り入れた衛生管理に必要な計画書や食材管理ラベルなどのアイテムがセットになりました。
計画書と記録用紙には、分かりやすい記載事例付きです。
HACCPの考え方を取り入れた衛生管理に関する詳細は、厚生労働省HP『https://www.mhlw.go.jp』をご確認ください。
※受注生産につき、納期にお時間をいただく場合がございます。ご了承ください。

PB
オリジナル商品

衛生管理セット

​衛生管理計画書セット
（記録紙用紙のみ）

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y016186 ― 1式 348円
（税抜317円）

​

衛生管理の”見える化”に！！
●一般的衛生管理表（12ヵ月分）●重要管理表（12ヵ月分）
※受注生産につき、納期にお時間をいただく場合がございます。ご了承ください。 PB

オリジナル商品

NEWNEWNEW 衛生管理セット

​温度管理表 タイプ1 
マグネット付

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y016184 ― 1枚 1,650円
（税抜1,500円）

​

​温度管理カード 12枚セット
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y016185 ― 1式 79円
（税抜72円）

​
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衛生管理セット

スポンジ・
タワシ

クロス・
ふきん

手洗い

除菌・漂白剤

食器用・
厨房用洗剤

油汚れ・
廃油処理

衣類用洗剤

浴室・トイレ

作業用手袋

アームカバー・
作業用エプロン

衛生用品・
粘着ローラー

アメニティ用品

洗
剤・衛
生



※本カタログの掲載価格は2026年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

調理器具、厨房の除菌、
食品の品質保持に。
特長1 食品添加物ですので、水洗いや拭き取りの必要がなく食品への直接の噴霧や

浸漬・練り込み※が可能です。調理済みの料理や加工食品の除菌・静菌に便利です。

食品にもOK！

食器、調理器具、機械類、冷蔵庫、ショーケース及び飲料販売機などのノズル等、
食品が直接触れる機器にも使用いただけます。

食器や機械にも！
特長 2

特長 3
従来品に比べ、容量・入数を見直しさらにお値打ちになってお求めやすくなりました。
さらにお値打ち価格！

アルコール製剤
ETHANOL LIQUID

PB
オリジナル商品

​BASIC アルコール75 5L コック付
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y014945 5L 1本 2,270円
（税抜2,102円）

​

​液性…弱酸性 成分…エタノール 67.89％（75容量％）、DL-リンゴ酸 0.09％、DL-リンゴ酸ナトリウム 0.02％、精製水 32.00％

調理器具、厨房の除菌、食品の品質保持に。
【特長1：食品にもOK！】
食品添加物ですので、水洗いや拭き取りの必要がなく食品への直接の噴霧や浸漬・練り込み※が可能です。
調理済みの料理や加工食品の除菌・静菌に便利です。
【特長2：食器や機械にも！】
食器、調理器具、機械類、冷蔵庫、ショーケース及び飲料販売機などのノズル等、食品が直接触れる機器にも使用いただけます。
【特長3：さらにお値打ち価格！】
従来品に比べ、容量・入数を見直しさらにお値打ちになってお求めやすくなりました。

※浸漬・練り込みをするときは「アルコール」「エタノール」または「酒精」の表示が必要です。
※製品容器、ラベル記載の【使用方法】と【注意】を必ず読んでからお使いください。

BASIC

PB
オリジナル商品

除菌除菌

除菌用アルコール製剤

​BASIC アルコール75 空容器 スプレーボトル（空容器）
注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

Y018170 500mL 1本 330円
（税抜300円）

​

除菌除菌

444

衛生管理セット

スポンジ・
タワシ

クロス・
ふきん

手洗い

除菌・漂白剤

食器用・
厨房用洗剤

油汚れ・
廃油処理

衣類用洗剤

浴室・トイレ

作業用手袋

アームカバー・
作業用エプロン

衛生用品・
粘着ローラー

アメニティ用品

洗
剤・衛
生




