
シチュー・
カレー

洋風調理食品
ビーフカレー中辛

吟味された香辛料や調味料をブレンドしたカ
レーソースに牛肉を加えた本格派のビーフカ
レーです。

●主原料…たまねぎ（中国）、牛肉、小麦粉、なたね油、ウスターソース、
ポークエキス、りんごパルプ、カレー粉、トマトペースト、他（一部に小麦・
乳成分を含む）●調理方法…ボイル約5分 ●最終加工地…日本 ●メー
カー…ハインツ

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g

シーフードカレー

厳選された上質のほたて、えび、あさりを白ワ
インで香りよく調理した中辛タイプのカレーで
す。

●主原料…炒めたまねぎ（国内製造）、魚肉（ほたてがい、あさり、えび）、
小麦粉、トマトペースト、とうもろこし油、バター、食塩、他（一部にえび・
小麦・乳成分を含む）●調理方法…ボイル約5分 ●最終加工地…日本
●メーカー…ハインツ

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g

みんなのカレー200g

「芳醇なビーフオイル」と「香ばしい特製ルー」、
「ソテーして甘さを引き出した玉ねぎ」を煮込
んだコク深いカレーソースです。

●主原料…糖類（果糖ぶどう糖液糖、砂糖）、小麦粉（国内製造）、動物油
脂、カレー粉、食塩、乾燥玉ねぎ、ソテーオニオン、他（一部に小麦を含む）
●調理方法…ボイル約5～10分 ●最終加工地…日本 ●メーカー…創
味食品

調理例 調理例

税込価格 円（税抜 円）
内容量 1食200g
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シチュー・
カレー

パスタ・
ソース

チーズ
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風
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シチュー・
カレー

チーズ

パスタ・
ソース

大分類で探す
自然素材、洋風・和風・中華
食材などのカテゴリで色付
けされ分類されています。

〔見本〕 

〔見本〕 

小分類で探す
各カテゴリの中で商品ライ
ンナップごとに分類されて
います。

1  商品名

2  アイコン

3  商品特徴

4  注文番号
　　この番号で注文します。

5  内容量
※1個あたりの大きさは

ばらつきがあります。

6  主原料
原材料の表記は紙面上のスペー
スの都合により、省略表記として
おります。※注1

7  調理方法
　　調理方法や解凍方法などが
　　記載してあります。

8  最終加工地

9  保存マーク

10 商品画像

11 販売価格

12 調理マーク

1

2

9

10

11

12

3

4
5

6

7

8

●商品インデックスで探す

●商品情報の見方（食材の場合）

カタログのご利用にあたって

トースター

調理マーク

総合総合総合

アイコン

（0～10℃以下）（―18℃以下）

保存マーク

※注1…原材料に関してはタスカルネットショップのサイト上に表示しております。※商品の改廃状況により商品規格や仕様・画像（規格内容量・パッケージ・原材料・アレルギー
情報等）が変更されることがあり、実際にお届けする商品と表記・パッケージが異なる場合がございますので予めご了承ください。詳細な情報が必要な場合は、メーカーへお問
い合わせください。
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●商品情報の見方（資材の場合）

総幅総幅

【角底袋】【角底袋】 【サイドガゼット袋】【サイドガゼット袋】 【底ガゼット袋】【底ガゼット袋】

仕上幅仕上幅
マチマチ

高
さ
高
さ 仕上幅仕上幅

Ⓐ＋Ⓑ＝マチⒶ＋Ⓑ＝マチ

総幅総幅

ⒷⒷⒶⒶ 幅幅

底マチ底マチ

長
さ
長
さ

長
さ
長
さ

【内刃（本体）】【内刃（本体）】 【内刃（蓋）】【内刃（蓋）】 【外刃】【外刃】
業務用／切れ味長持ちタイプ家庭用／安心・安全タイプ 家庭用／安心・安全タイプ

外刃内刃
（蓋）

内刃
（本体）

本体の内側に刃本体の内側に刃 蓋の裏面に刃蓋の裏面に刃 本体の外側に刃本体の外側に刃

●ガゼット袋の寸法表記に関する各部の名称 ●ホイル・ラップ類の内刃・外刃の表記について

●容器の蓋形状アイコンの説明

のせ蓋 のせ蓋

外嵌合蓋

内嵌合蓋

内外嵌合蓋

ねじ式嵌合蓋

ねじ蓋

ツイスト蓋

シール蓋

差込蓋

印籠蓋

紙蓋（嵌合）

特にひっかかり等のない、上に乗せるタイプの蓋です。固定
するためには何らかの結束材が必要となります。

外側からかぶせる形でパチッとはまるタイプの蓋です。密封性は低めで
汁漏れを起こしやすいため、水分の少ないお弁当やサラダなどに多く使
用されています。

容器の内側でパチッとはまるタイプの蓋です。外嵌合蓋にくらべて密封
性が高く、汁漏れを起こしにくいため、水分の多いお弁当やお惣菜など
に多く使用されています。また構造上、蒸気で蓋に付いた水滴が開封の
際にこぼれにくいという利点もあります。

開け閉めが簡単にできる外嵌合蓋と、高い密封性を持つ内嵌合蓋の利
点を併せ持つタイプの蓋です。水分が多く、作業性の良さも必要となる
お漬物の容器などに使用されています。

回転させながらはめ込むタイプの蓋です。小さな力でも簡単に開閉で
き、なおかつにおい漏れや液漏れを防ぐ密封性があります。

クルクルと回して開閉するタイプの蓋です。「ねじ山」と呼ばれる本体側
のかみ合い部分が長く、蓋との接触面積が広いため高い密封性があり、
容易に緩んだりはしません。ガラス瓶やペットボトルなど、高い密封性が
求められるものに幅広く使用されています。

蓋の内側の爪を本体に引掛けるタイプの蓋で、ひねるだけで簡単に開閉で
きます。ねじ蓋に比べて見た目もすっきりとしてシャープな印象ですが、本体
と蓋のかみ合い部分が短い分、巻締め条件がややシビアになります。脱気さ
れていても開封が容易な点からジャム瓶などに多く使用されています。

一般に「タッパー」と呼ばれるプラスチック製の密封容器で多く見られ
るタイプの蓋で、柔軟性の高い材質でできた蓋と本体のかみ合わせに
よって密封力を生み出します。

折蓋型やサイドオープン型など、蓋と本体が一体になっている紙箱で多
く見られるタイプの蓋で、ベロ部分を箱の内側に差し込んで固定します。

木箱やせいろなどで見られるタイプの蓋で、本体の内側に別の板を貼
るなどして立ち上がりをつけて蓋を固定します。蓋の内側に立ち上がり
をつけたものは「薬籠（やろう）蓋」と呼びます。

アイスクリーム・ジェラート用の紙カップなどで見られる外側からかぶせ
る形でしっかりとはまるタイプの紙蓋です。昨今の「脱プラ」の流れを受
けて、スープやドリンクなどの液体にも使用可能な嵌合性の高い商品も
増えてきています。

側面嵌合蓋
容器外側口縁部に設けた突起部分に、蓋口縁部を引っ掛ける構造です。

※本カタログの掲載価格は2024年9月1日現在（消費税率10%、軽減税率対応品8％）の表示となります。仕入れ価格および税率に変更があった場合は価格を変更させていただきます。予めご了承ください。

異物混入対策に！ケバだちにくく、
ちぎれにくい。優れた耐久性で
リスクの防止、コスト効率の追及に役立ちます。
●次亜塩素酸ナトリウムや煮沸消毒も可能な抗菌ウレタンスポンジで食中毒対策に。
●硬いプラスチック製の研磨粒子で汚れをしっかり落とすのに、洗った表面を傷つけません。
●耐久性の高いパッドが繊維にしっかりと固着しているのでへたりにくく、クリーニング

力が長く持続します。

●材質…ナイロン不織布（樹脂研磨粒子付）、抗菌ウレタンスポンジ ●規格内容…幅×長さ

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格

多用途スポンジ 
異物混入対策用（レギュラー）№3030
Y014637 1個キイロ 

75×115mm

Y014639 1個アオ 
75×115mm

Y014638 1個ピンク 
75×115mm

ピンク アオキイロ

荒 目 中 目 細 目
［あらい］ ［ソフト］［汎用］

●材質…ナイロン不織布（研磨粒子付） スポンジ：抗菌ウレタン ●規格内容…幅×長さ

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
スポンジエース
Y006374 1個S キイロ

75×115mm

Y006375 1個L キイロ
90×150mm

頑固な汚れをきれいに落とす！
煮沸や次亜塩素酸ナトリウム溶液による
日々の衛生管理に対応！
食器洗浄から調理器具の汚れ落としまで、多目的にお使いいただけます。研磨粒子を含
んでいるので、がんこな汚れも落とせます。
用途：食器洗浄から調理器具まで多目的に

スポンジ中目

荒 目 中 目 細 目
［あらい］ ［ソフト］［汎用］

スポンジ・タワシ
超極細ブラシ効果で細かいミゾやキズに入り込み
汚れを奥からかき出します。

スポンジ

●材質…ポリウレタン、ポリエステル ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
落ちますポンジ 中
Y006358 1個AS-1（P） ピンク

80×150×27mm

Y006361 1個AS-1（Y） イエロー
80×150×27mm

Y006360 1個AS-1（B） ブルー
80×150×27mm

Y006359 1個AS-1（G） グリーン
80×150×27mm

AS-1（P） 
ピンク

AS-1（G） グリーン
AS-1（Y） イエロー

AS-1（B） ブルー

コップやお皿のくっつき汚れ・油汚れ落としに。
●カラー／ピンク、イエロー、ブルー

スポンジ

●材質…ポリエステルネット、ポリウレタンフォーム ●規格内容…幅×長さ×厚み（1個当り）

注文番号 規格 出荷単位 税込価格

クリーンクラブ 
カラフルメッシュスポンジ 5個 
Y006356 1袋（5個入）75×145×20mm

P ピンク B ブルー Y イエロー

母から娘に伝えられるロングセラー！ 効率よく洗浄できる大判サイズ。
「洗う・磨く」の機能がひとつになった、高品質・高機能、キッチンスポンジ。食器から調理器具
まで幅広く、効率良く使えます。

泡立ちが良く耐久性に優れたスポンジとプログレードの
研磨粒子入りナイロン不織布を使用。
研磨力が最後まで持続します。

スポンジ スポンジ

※キクロンA袋はピンク、グリーン、イエローのいずれかになります。指定はできません。

●材質…ナイロン（研磨粒子入不織布）・ポリウレタン ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 商品名・規格 出荷単位 税込価格
キクロンC

Y012971 1個Y イエロー
90×125×40mm

Y012970 1個B ブルー
90×125×40mm

Y012969 1個P ピンク
90×125×40mm

●材質…ナイロン（研磨粒子入不織布）・ポリウレタン ●規格内容…幅×長さ×厚み

注文番号 規格 出荷単位 税込価格
キクロンA 袋（色指定なし） 
Y006379 1個75×115×36mm

スポンジ中目NEWNEW

410

衛生管理キット

スポンジ・
タワシ

クロス・
ふきん

手洗い

除菌・漂白剤

食器用洗剤

油汚れ・
廃油処理

衣類用洗剤

浴室・トイレ

作業用手袋

アームカバー・
作業用エプロン

衛生キャップ・
マスク

粘着ローラー

アメニティ用品

洗
剤・衛
生

①注文番号………商品のご注文の際に必要な番号です。
②規格……………商品の寸法・内容量等を記載しています。詳細は表の下にある「規格内容」をご参照ください。
③出荷単位………1商品あたりの入数となります。
④販売価格………税込価格と税抜価格が記載されています。
⑤その他詳細……材質、規格内容等記載しています。

① ② ③ ④

⑤
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INDEX食品
掲 載 ペ ー ジ の ご 案 内

サービスのご案内・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  P002・003
カタログ・商品情報の見方・ ・・・・・・・・・・・・・・・・ P004・005
INDEX（掲載ページのご案内）・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P006・007
カット野菜と青果のご案内・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・ P008・009
旬鮮便こころのご案内・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P010
会員ランク制度のご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-001
ご注文の手引き・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-002・J-003
オーダーガイド・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-004～J-007
注文用紙・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-008
JFDA・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-009～J-077
ワイン・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-078～J-103
レスキューフーズ特集・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-104～J-106
公式LINEのご紹介・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-107
約款・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-108・J-109
腸内細菌検査のご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・J-110・J-111
タスカルアイアプリのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ J-112

HACCPアプリのご案内・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P012・013
3D瞬鮮シリーズ特集・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P014・015

■ 自然素材 	
水産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P016～031
畜産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P032～041
農産加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P042～057

■ 洋風調理食品 	
肉料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P058～063
揚げ物・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P063～079
ポテト・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P079～081
ハム・ベーコン・ソーセージ・ ・・・・・・・・・・・・・・ P081～086
オードブル・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P086～089
サラダ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P090～092
卵料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P093・094
グラタン・ドリア・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P094・095
煮込み料理・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P096
スープ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P096～098
カレー・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P098～102
具付きパスタ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P103・104
パスタ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P104～106
パスタソース・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P106～109
ピザ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P109～111

■ 和風調理食品 	
揚げ物・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P112～121
串揚げ・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P122～124
串焼き・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P124～126
肉料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P127～130

魚料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P130～135
楽らく調味シリーズ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P135・136
珍味・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P136～138
小鉢・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P139～148
タナカフーズの個食メニュー・・・・・・・・・・・・・・・・ P149～152
練り製品・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P153～155
大豆加工品・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P156～158
卵料理・ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P158・159
こんにゃく・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P160・161
割烹商材・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P161～165
漬物・佃煮・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P165～170

■ 中華・エスニック 	
中華料理・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P171・172
点心・餃子・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ P172～181
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洋風調理品

ジェフダ

ハンバーグ（デミグラスソース）
牛、鶏、豚の合挽き肉のハンバーグ。肉の
ほぐれ感とジューシー感を強調し、コクの
あるデミグラスソースと合わせました。

●主原料…食肉〔牛肉（オーストラリア）、鶏肉（国
産）、豚肉〕、たまねぎ（国産）、豚脂（国産）、粒状植
物性たん白、つなぎ（パン粉、粉末状植物性たん
白）、調味エキス、ウスターソース、しょうゆ、…他 
●調理方法…凍ったまま、ボイル約15～17分 
●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X026783 税込
価格 216円（税抜

200円）
内容量 145g 

約87×67×28mm

まいたけソースハンバーグ
牛、鶏、豚の合挽き肉を使用し、肉
のほぐれ感とジューシー感を強調
したまいたけソースのハンバーグ。

●主原料…食肉（牛肉（オーストラリア）、鶏肉（国産）、
豚肉）、たまねぎ（国産）、豚脂（国産）、粒状植物性た
ん白、つなぎ（パン粉、粉末状植物性たん白）、調味
エキス、ウスターソース、しょうゆ、シーズニングパウ
ダー、…他 ●調理方法…凍ったまま、ボイル13～15
分 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X023513 税込
価格 216円（税抜

200円）
内容量 140g 

ふんわり仕立てハンバーグ
鶏肉を使用した冷めても柔らかなハ
ンバーグです。ブイヨンを使用し、しっ
かりとした味付けに仕上げました。

●主原料…鶏肉（国産）、粒状植物性たん白、たまねぎ、つなぎ（パン
粉、でん粉、粉末状植物性たん白、粉末卵白）、豚脂、牛脂、しょうゆ、
果糖ぶどう糖液糖、…他 ●調理方法…凍ったまま、レンジ（500W）
約3分40秒/1個・（600W）約3分10秒/1個・オーブン ●最終加工
地…日本

調理例調理例
※ソースは付いておりません。※ソースは付いておりません。

X023622 税込
価格 1,209円（税抜

1,120円）
内容量 80g×20個入 

​X020059 税込
価格 928円（税抜

860円）
内容量 120g×10個入 1個 約105×70×20mm

NEW鉄板焼きハンバーグ
両面を香ばしく焼き上げたハン
バーグです。

●主原料…食肉（鶏肉（日本）、牛肉、豚肉）、たまねぎ、
つなぎ（パン粉（乳成分・小麦・大豆を含む）、鶏卵、小
麦粉、乳たん白）、植物油、豚脂、ぶどう糖、食塩、香辛
料、しょうがペースト、デキストリン／トレハロース、加
工デンプン ●調理方法…凍ったまま、ボイル約17分 
●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X108625 税込
価格 1,240円（税抜

1,149円）
内容量 120g×5個入 

1個 約185×150×24mm

チーズインハンバーグ（チェダー＆ゴーダ）
鶏肉ベースの柔らかいハンバー
グにチェダーとゴーダの2種類の
チーズソースを包み込みました。

●主原料…鶏肉（国産）、たまねぎ、粒状大豆たん白、
パン粉、乳等を主要原料とする食品（ナチュラルチー
ズ（チェダーチーズ、ゴーダチーズ）、食用植物油脂、
その他）牛脂、しょうゆ、…他 ●調理方法…凍ったま
ま、レンジ（500W）約1分30秒/1個・約3分40秒/3
個 ●最終加工地…日本調理例​調理例​

X023263 税込
価格 756円（税抜

700円）
内容量 約60g×10個入 

1個 約70×55×18mm

野菜豆腐ハンバーグ80
国産の鶏肉と国内産の豆腐を使
用し、ふんわりとした食感に仕上
げたハンバーグです。

●主原料…野菜（たまねぎ（国産）、にんじん、えだま
め）、鶏肉（国産）、粒状植物性たん白（国内製造）、豆腐、
つなぎ（パン粉、小麦粉、粉末状植物性たん白）、牛脂、
砂糖、…他 ●調理方法…凍ったまま、蒸約12分・煮約
12分・オーブン（200℃）約14分 ●最終加工地…日本

調理例​調理例​

X020806 税込
価格 1,782円（税抜

1,650円）
内容量 約80g×25個入 

1個 約84×77×21mm

やわらかハンバーグ
直火焼きと蒸し焼きの2つの工程
で、ふっくらとしたハンバーグに仕
上げました。

●主原料…鶏肉（国産）、たまねぎ（中国）、粒状大豆たん白、つなぎ（パ
ン粉、小麦粉）、牛脂、しょうゆ、砂糖、食塩、香辛料、植物油脂／調味料

（アミノ酸等）、…他 ●調理方法…凍ったまま、焼（弱火）約6分・レンジ
（500W）1分/1個・オーブン（180℃）約7分 ●最終加工地…日本調理例調理例

※ソースは付いておりません。※ソースは付いておりません。

X600750 税込
価格 572円（税抜

530円）
内容量 30g×20個入 1個 約55×45×18mm

​X012669 税込
価格 1,033円（税抜

957円）
内容量 60g×20個入 1個 約60×80×18mm

鶏ももステーキ
素材としても使いやすいように
仕立てた、ジューシーなチキンス
テーキです。レンジ調理可能。

●主原料…鶏肉（もも）、粉末卵白、食塩、粉末
状植物性たん白、香辛料、米粉、揚げ油（大豆
油）／加工でん粉、ポリリン酸Na、…他 ●調
理方法…凍ったまま、レンジ（600W）2分30
秒/1枚・4分10秒/2枚・オーブン ●最終加工
地…中国盛付例​盛付例​

X027609 税込
価格 972円（税抜

900円）
内容量 475g（5枚入） 

1枚 約95g

デリシャスグリルハンバーグ
こんがりと焼き上げたジューシー
なハンバーグです。

●主原料…粒状植物性たん白（国内製造）、食肉［牛肉（オースト
ラリア）、鶏肉、豚肉］、たまねぎ（国産）、つなぎ（パン粉、液卵）、
豚脂、牛脂、…他 ●調理方法…凍ったまま、レンジ（500W）ラッ
プをかけて約2分20秒/1個・オーブン（200℃）約11分 ●最終
加工地…日本調理例​調理例​

X027664 税込
価格 1,520円（税抜

1,408円）
内容量 60g×25個入 1個 約76×60×22mm

​X012687 税込
価格 1,782円（税抜

1,650円）
内容量 80g×20個入 1個 約86×67×22mm

（X027664のみ）（X027664のみ）
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洋風調理品
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ベイクドチーズケーキ
濃厚なチーズの豊かな風味が特
徴のベイクドチーズケーキです。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア
製造）、糖類（砂糖、粉あめ）、加糖卵黄、牛乳、小
麦粉、液卵白、液卵、でん粉分解物、バニラシー
ド、食塩／キシロース、甘味料（ソルビット）、加工
でん粉、香料、（一部に小麦・卵・乳成分を含む） 
●調理方法…自然解凍 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X019145 税込
価格 1,252円（税抜

1,160円）
内容量 390g（カットなし） 

約400×140×40mm

胚芽ロール
小麦胚芽を生地に練り込みビタミ
ン、ミネラルが豊富な食べ易いサ
イズです。自然解凍で食べれます。

●主原料…小麦粉（国内製造）、ショートニン
グ、上白糖、卵、イースト、脱脂粉乳、ライ麦粉、
食塩、小麦胚芽／乳化剤、ビタミンC、（一部に
小麦・卵・乳成分・大豆を含む） ●調理方法…
自然解凍（25℃）約30分 ●最終加工地…日
本​​

X012185 税込
価格 432円（税抜

400円）
内容量 20g×10個入 

1個 約60×60×45mm

レーズンフランス
ソフトなフランスパン生地をベー
スに、レーズンを練りこみました。

●主原料…小麦粉（国内製造）、レーズン、豆乳
（遺伝子組み換えでない）、マーガリン、上白
糖、イースト、食塩、卵、脱脂粉乳／乳化剤、ビ
タミンC、香料、クエン酸、着色料（カロテン）、

（一部に小麦・乳成分・卵・大豆を含む） ●調
理方法…自然解凍 ●最終加工地…日本​​

X023242 税込
価格 574円（税抜

532円）
内容量 約25g×10個入 

1個 約60×60×45mm

クロワッサン
国内製造、手作り100%の焼成後
冷凍パン。リッチな配合で生地を
作り、ふんわりと仕上げました。

●主原料…小麦粉（国内製造）、マーガリン、上
白糖、脱脂粉乳、卵、イースト、食塩、豆乳、植
物油脂、大豆たんぱく、ぶどう糖、寒天／トレ
ハロース、乳化剤、イーストフード、香料、酸味
料、着色料（カロテン）、…他 ●調理方法…自
然解凍（25℃）約30分 ●最終加工地…日本​​

X011997 税込
価格 609円（税抜

564円）
内容量 約20g×10個入 

1個 約105×45×35mm

デザート

ジェフダ

ホワイトブレッド
ふんわり食感とほんのりミルキー
な優しい甘さなので飽きがきませ
ん。

●主原料…小麦粉（国内製造）、ショートニン
グ、卵、麦芽糖水あめ、マーガリン、砂糖、イー
スト、食塩／甘味料（ステビア）、イーストフー
ド、乳化剤、香料、ビタミンC、酸味料、クエン
酸、着色料（カロテン）、…他 ●調理方法…自
然解凍（25℃）1時間 ●最終加工地…日本​​

X019822 税込
価格 633円（税抜

587円）
内容量 250g（10個入） 

1個 約80×50×40mm

石窯バゲット
石窯オーブンで焼き上げたバゲッ
トです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、パン用粉（小
麦粉、粉末麦芽）、食塩、イースト、モルトエキ
ス、ライ麦粉、ぶどう糖、酵母エキス／ビタミ
ンC、（一部に小麦を含む） ●調理方法…自然
解凍（約25℃）約3時間。オーブン（170℃）約7
分 ●最終加工地…日本

​※商品表面の白い粉は小麦​※商品表面の白い粉は小麦
粉です。粉です。

X027648 税込
価格 340円（税抜

315円）
内容量 1本（カットなし） 

1本 約410×73×54mm

フリーカットケーキ レアチーズ
コクのあるクリームチーズにレモ
ンの酸味をほんのり効かせまし
た。隠し味に白ワインを使用。

●主原料…ナチュラルチーズ（オーストラリア）、
ショートニング、砂糖、粉あめ、乳等を主要原料
とする食品、加糖れん乳、全卵、脱脂粉乳、小
麦粉、ゼラチン、レモン濃縮果汁、ワイン、…他 
●調理方法…自然解凍（約25℃）約1時間・冷蔵
庫内解凍（約5℃）約2時間 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X011519 税込
価格 1,522円（税抜

1,410円）
内容量 460g（カットなし） 

365×74×40mm

メロンパン
甘さ控えめのしっとりタイプのメ
ロンパン。食べ飽きず、ついつい
手が出るおいしさです。

●主原料…小麦粉（国内製造）、グラニュー糖、
マーガリン、卵、ショートニング、上白糖、イー
スト、食塩、小麦グルテン、ぶどう糖、植物油
脂／トレハロース、乳化剤、膨張剤、香料、…他 
●調理方法…自然解凍・冷蔵庫内解凍約24時
間 ●最終加工地…日本

​※袋から取り出して解凍してく​※袋から取り出して解凍してく
ださい。パンの表面同士がくっださい。パンの表面同士がくっ
つくことがございます。つくことがございます。

X605334 税込
価格 677円（税抜

627円）
内容量 350g（約35g×10個入） 

1個 約80×80×40mm

フリーカットケーキ ショコラ
クーベルチュールチョコレートを使
用。チョコクリームにチョコチップ
を合わせココアスポンジでサンド。

●主原料…乳等を主要原料とする食品、砂糖、全
卵、小麦粉、水あめ、チョコレート、加糖卵黄、クリー
ムココアパウダー油脂加工品、カカオマス、洋酒、
ゼラチン、…他 ●調理方法…カット後、凍結状態
でお皿に移し解凍。自然解凍（約25℃）約30分・冷
蔵庫内解凍（約5℃）約1時間 ●最終加工地…日本盛付例​盛付例​

X011520 税込
価格 1,663円（税抜

1,540円）
内容量 340g（カットなし） 

364×74×51mm
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検査キット到着後、検査を実施いたします。
※検査結果が出るまで約3営業日（土日祝除く）を要します。

検査実施

ご注文時に登録していただいたメールアドレスに、検査結果の
WEB閲覧に使用するIDとパスワードの登録メールを送付いたします。
メール内容に従い、ご登録をお願いいたします。

検査結果閲覧登録

ご注文時に登録していただいたメールアドレスに結果報告のメールを
送付いたします。IDとパスワードを入力後、結果の閲覧が可能です。

【ご注文に関する注意事項】
・ご注文後の変更・キャンセルはできません。
・代引きでの購入はできません。
・検査キットは全てまとめてご返送ください。別途、到着した検査キットについては検査ができかねますのでご注意ください。
・ご返送いただいた検査キットがご注文数量より少ない場合もご注文数量でのご請求となります。
・検査キットに余りが生じた場合の返金はできかねます。

※WEB報告で検査開始から3～４日後には閲覧開始です。

結果報告

採便済の検査キットと検査依頼書を
返信用封筒（郵送）にてご返送下さい。
※10名未満の場合は封筒へ切手の貼付をお願いいたします。

（10名以上ご依頼の場合は切手不要の返信用封筒が届きます。）
※ノロウイルス検査をご依頼の場合や、お急ぎの場合は宅配便にてご返送ください。
送料はお客様負担となります。

検査キットの返送

陽性反応が出た場合
ご担当者様へご連絡させていただきます。
陽性反応があった方は、直ちに食品に触れる作業からは離れ、再検査または病院での治療後、
陰性が証明されたのちに作業復帰をしてください。

・お手元に届きました検査キットの中には個人別のIDが振られた検査袋が入っています。検便依頼書にお名前が無い方は無記入タイプの袋をご使用ください。    
・無記入タイプをご使用の際、青ビニールのお名前部分に読めない字や未記入である場合、検査報告書には【氏名なし】という表記で検査報告となります。

検便検査のご注文方法が変わりました

検査のお申込みはこちらから→
ご希望の検査項目と検査人数に応じた数量をお選びください。
項目・数量を選ぶ

 ～ 検査の流れ ～

お届け先を指定の上、ご注文ください。※代引きではご注文いただけません。

注文

検査キット、返信用封筒、検便依頼書が
お手元に届きます。
※お申込みから約1週間ほどで検査キットをお届けします。

検査キット到着

検査キットにて採便をし、検査キットは専用の袋に入れてください。採便

検査容器と袋（氏名入）を準備

※申し込みの際、お名前の記入を
頂きますと、個人別のＩＤが付いた
キットが届きます。

便を採取 袋に入れる 封筒に入れる

3

見えない不安から見える安心へ

腸内細菌検査のご案内
累計100万件の検査受託実績

まずはタスカルネットショップにて会員登録をお願いします。 ←会員登録は
　こちらから

お申込みはWEBのみ






